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enoTARNOWSKIE PODROZ KULINARNA
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Tarnowska Organizacja Turystyczna od ponad dziesieciu lat
promuje lokalne produkty. To my wykreowaliSmy nowa mar-
ke Pogdrza — enoTARNOWSKIE, ktéra w 2019 roku stata sie
jednym z dziesieciu ,Najlepszych Produktéw Turystycznych”
Polskiej Organizacji Turystycznej, a w 2022 roku otrzymata ty-

tut ,Polska Marka Turystyczna”.

Projekt ,Polskie Marki Turystyczne” zostat opracowany
przez Ministerstwo Sportu i Turystyki we wspdtpracy z Pol-
ska Organizacja Turystyczna i zaktada stworzenie pakietéw
produktéw turystycznych tworzacych jedna, spdjna catosc
promowang jako marka turystyczna. Obecnie w Polsce funk-
cjonuje dwanascie Polskich Marek Turystycznych, w tym
enoTARNOWSKIE!

www.enotarnowskie.pl
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Obszar dziatania Tarnowskiej Organizacji Turystycznej, zarzad-
cy marki enoTARNOWSKIE, obejmuje rejon wschodniej Ma-
topolski — powiaty dabrowski, tarnowski, brzeski oraz miasto
Tarnéw. Obszar dobrze skomunikowany, przez ktéry przebie-
ga autostrada A4 od Slaska przez Krakéw do Rzeszowa i dalej
w kierunku Ukrainy, linia kolejowa zapewniajgca bezposrednie
pofaczenia z Krakowem, Wroctawiem, Poznaniem, Warszawa,
Tréjmiastem, a takze z Berlinem, Wiedniem czy Praga. W od-
legtosci niecatej godziny jazdy samochodem znajduja sie dwa
miedzynarodowe porty lotnicze Krakéw Airport w Krakowie Ba-

licach oraz Port Lotniczy Rzeszéw-Jasionka.

To takze jeden z najlepiej prezentujacych sie w Matopolsce

regiondw, jesli chodzi o infrastrukture rowerowg. Gtéwnym
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szlakiem rowerowym jest wcigz rozbudowywany szlak EnoVelo
biegnacy przez okolice Tarnowa i Brzeska i taczacy gtéwne
atrakcje kulturowe i przyrodnicze regionu z winnicami rozpo-
startymi na nastonecznionych wzgdrzach Pogdrzy Wisnickiego,
Roznowskiego i Ciezkowickiego. EnoVelo jest dobrze skorelo-
wany z matopolskimi odcinkami miedzynarodowych tras rowe-
rowych: VeloDunajec (jedna z najbardziej malowniczych tras
w Polsce), Wislang Trasg Rowerowa (prowadzaca wzdtuz Wisty),
VeloMetropolis/EuroVelo 4 (taczacq Tarndéw, Krakéw i Oswie-
cim), VeloNatura/EuroVelo 11 (nig dojedziemy do Czchowa, Za-
kliczyna, Zgtobic, Szczepanowa i Dabréowki). Wszystkie szlaki
opatrzone sa infrastruktura, przede wszystkim MOR-ami, czyli
punktami postojowymi, przy ktérych mozna odpoczaé, schronic

sie przed deszczem, a takze dokonac drobnych napraw.

Witajcie w regionie winiarskim enoTARNOWSKIE, ktdrego stolica jest miasto Tarnéw. Czeka Was wspaniata przygoda

petna wspaniatych smakdw, przygdd, wypoczynku i niezapomnianych chwil. Zanurzcie sie w magicznym $wiecie
natury, kultury i rozrywki. PrzygotowaliSmy dla Was niezwykta oferte, ktdra z pewnoscia spetni Wasze oczekiwania
i pozwoli na petne odprezenie.

Tym, co stanowi o unikalnosci enoTARNOWSKIE, jest fakt, ze obejmuje swoim zasiegiem znaczna czesc terenu
dawnego wojewddztwa tarnowskiego, z jego bogata historig materialna i niematerialng oraz wyjatkowa przyroda.

| cho¢ motywem przewodnim projektu jest enoturystyka, to koniecznie trzeba potgczyc ja z kulinarng podrdza po
lokalnych smakach, ktére ksztattowaty sie przez wieki, taczac w sobie wielokulturowe tradycje przechowywane
przez tutejsze gospodynie. Potrawy na bazie Pieknego Jasia, suski sechloriskiej, wysmienite sery i wypieki, smaczne
miody i soki — tego wszystkiego koniecznie trzeba skosztowac i poddac sie enoTARNOWSKIEJ kulinarnej rozkoszy.

——
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Zabytkowy autobus przed tarnowskim dworcem kolejowym

Najwyzsza, wieloletnia, Srednia

temperatura w kraju:

Najdtuzsze termiczne lato:

Polski rekord ciepta we wrzesniu:

Dtugosc okresu wegetacyjnego:

Ustonecznienie:

Liczba dni bezchmurnych:

+8,8°C

118 dni

+36,8°C
(1 wrzesnia 2015 1)

225-230 dni

1573 godziny
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Matopolska rozkwita kulinarnie. Mtodzi odkurzajg przepisy bab¢, a doswiadczone gospodynie dumnie prezentujg

swoje umiejetnosci podczas lokalnych swigt. Wraz z moda na turystyke slow podrézowanie staje doswiadczaniem

piekna krajobrazu, przyrody i smakowaniem lokalnej kuchni. W enoTARNOWSKIE tradycje te siegaja wiekéw...

Posrod tagodnych pagérkéw pokrytych sadami i winnicami,
wsrdd zapachu ziét i polnych kwiatéw meandrujg malowniczo
rzeki, opasujac wzgdrza porosniete winorosla i sadami. Klimat
jest tu taskawy, okres wegetacyjny trwa dtugo, a Tarnéw to

wszak polski biegun ciepfta.

Nie dziwi wiec, ze region ten moze sie pochwali¢ dtugimi tra-

dycjami winiarskimi i wysmienita kuchnig, ktéra przez wieki

www.enotarnowskie.pl

czerpata z réznych Zrédet. Nowe inspiracje (i potrawy) przy-
bywaty tu Sredniowiecznymi szlakami handlowymi, razem
z diasporg zydowska czy cesarsko-krélewska mieszanka
kultur. Dzieki temu dzi$ podréz przez enoTARNOWSKIE to
okazja do degustacji wysmienitego wina z dodatkiem wybor-
nych, lokalnych produktéw: wedlin, seréw, owocoéw i oczywi-
scie stynnej fasoli Piekny Jas z Doliny Dunajca. A wszystko

zaczeto sie...

In vino veritas

KRAINA PLYNACA WINEM...

Matopolska posiada bardzo silne tradycje winiarskie. Z Kra-
kowa pochodzg najstarsze na naszych ziemiach znalezi-
ska $wiadczace o imporcie wina w czasach rzymskich oraz
pierwsze po tej stronie Karpat slady uprawy winorosli, dato-
wane na potowe X wieku. W samym Tarnowie najwczesniej-
sze wzmianki méwigce o zamiarze zatozenia winnicy siegaja
XV wieku, a pierwszg winnice prawdopodobnie prowadzili
bernardyni, bowiem wzmianki o kolejnej, na Gérze Swietego
Marcina, pochodzg z pdzniejszego okresu. Wiadomo ze pro-
dukcja wina zajmowat sie najstynniejszy chyba tarnowianin —
hetman wielki koronny Jan Amor Tarnowski, i nie byt jedyny!
Winniczke w Melsztynie posiadat pono¢ wojewoda bractaw-
ski Maciej Lanckoroniski, na Gumniskach w Tarnowie winoros|
uprawiano przy patacu Sanguszkow, parata sie tym takze ro-

dzina Chrzastowskich herbu Zadora w Szczepanowicach. Wy-

iRadziak

Pasieka Antoniego

starczy wspomniec stynnego tarnowianina Norberta Lippdcze-
go, ktdérego rodzina od wiekdw przez Tarnéw sprowadzata do
Polski wegierski tokaj. Przez caty ten czas na przeszkodzie sta-
waty jednak mniejsze i wieksze katastrofy — od XVII-wiecznej
tzw. matej epoki lodowcowej, po gospodarcze i spoteczne na
skutek ciggtych konfliktéw wojennych, ktérych fronty przebie-
gaty takze przez region tarnowski. Winiarskie tradycje stop-
niowo zanikaty i dopiero pod koniec ubiegtego wieku zaczety

odzywac na nowo. Teraz przezywaja swoj renesans.

..MIODEM...

Wspomniany wczesniej hetman Tarnowski zainteresowany byt
tez rozwojem bartnictwa. Znaczniejsze obszary bartnicze po-
siadat w Wierzchostawicach i w Czarnym Lesie przylegajacym
do Zukowic, Luszowic i Zdzar. Bartnictwo rozwijato sie réw-

niez w lasach Pogdrza koto Pogdrskiej Woli. Byta to produk-

fot: DamianRac2rR

Cja przeznaczona takze na eksport. Midd i wosk wedrowaty
na rynki lokalne w Ciezkowicach i Tarnowie, skad nadwyzki

eksportowano do Krakowa.

...| PIWEM

Pierwsze wzmianki o tarnowskich piwowarach i matej lokalnej
produkcji piwa pochodzg jeszcze z 1719 roku, kiedy to w ksie-
gach miejskich znalez¢ mozna nazwiska rzemiesinikéw nazy-
wanych z taciniska ,braxeatores”, czyli szynkarzy i piwowardw.
Prawdziwy rozkwit nastgpit dzieki Eustachemu Erazmowi San-
guszce, ktéry wybudowat w Tarnowie browar, zwany Ksigzecym
(1813-1826). Do podstawowych gatunkéw warzonych tutaj piw
nalezaty: Perta Tarnowska (petne), Lezak (lager), Marcowe i Ba-
warskie Tarnowskie (ciemne) z palonego karmelowego stodu.
Dzieki nowoczesnym urzadzeniom browar Sanguszkéw pokry-

wat ponad 17% galicyjskiej produkcji piwa i mogt konkurowac

TARNOWSKIE

z browarem baronéw Goetz Okocimskich w Brzesku czy browa-
rem Arcyksigzecym w Zywcu. Przetrwat do 1940 roku, po wojnie
niestety popadt w ruine. Notabene Browar Okocim, zatozony
przez Goetzéw w 1845 roku w Brzesku, rozwijat sie réownie
preznie i na poczatku XX wieku byt jednym z pieciu najwiek-
szych producentdéw piwa w monarchii austro-wegierskiej. Po
[l wojnie $wiatowej udato sie sprowadzi¢ wywiezione przez oku-
panta z browaru maszyny i urzadzenia i jeszcze w tym samym
roku rozpoczac¢ warzenie piwa. Natomiast w miejscu browaru
Sanguszkéw uruchomiono Przetwdrnie Owocowo-Warzywna
~owintar”, znang wsrdd mitosnikéw watpliwej jakosci trunkoéw,
bowiem produkowano tu tanie wino owocowe. Dzi$ opuszczone

budynki niszczeja, choc¢ w planach jest rewitalizacja terenu.

OWOCOWE ZAGLEBIE

Umiejscowienie ,Owintaru” nie byto przypadkowe, w kon-
cu Tarnowskie zawsze styneto z produkcji owocéw. | choc
w PRL-u wino owocowe kojarzone byto z niewyszukanym trun-
kiem, degustowanym gtéwnie pod sklepem, to przeciez Polska
ma piekne tradycje w produkcji win owocowych dobrej jakosci.
Takie trunki wytwarzane byty we dworach i do dzis wiele oséb
na potrzeby domowe ,pedzi” wino na owocach. Teren jest tu
nieprzemystowy, czysty, przepisy przekazywane sg z pokole-
nia na pokolenie, a z potrawami przyrzadzanymi z owocdéw i ich
przetwordw mozna blizej zapoznac sie w trakcie wielu imprez
kulinarnych szeroko rozstawiajacych suske sechlonska, zakli-
czynski sok malinowy, tososiriskie jabtka i gruszki, konfiture

z boréwek i jabtek czy dzem z ptatkdw rdz.

www.enotarnowskie.pl
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Zyzne gleby, tagodne uksztattowanie terenu, ciepty klimat i rolniczy charakter Ziemi Tarnowskiej dostarczat od

wiekéw swiezych naturalnych produktéw, dobrej jakosci zboza, warzyw i owocéw. Piekny Jas, suska sechloriska,

koziotki, bachlorze, Suspaj — to tylko niektére z potraw, ktore staty sie wizytéwka regionu enoTARNOWSKIE.

Wiekszosc z nich znalazta sie na liscie produktow tradycyjnych
prowadzonej przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Ma-
topolska wiedzie tu prym — z 116 zarejestrowanymi lokalnymi
przysmakami. Tych potraw i napojéw nie znajdzie sie nigdzie
indziej, sa Scisle zwigzane z danym miejscem, sposobem wyra-
biania, uksztattowaniem terenu, smakiem gleby, a nawet ston-
cem, ktére tak a nie inaczej ogrzewa stoki. Za kazdym z nich

stoja ludzie, ktdrzy z produkcji uczynili sztuke i sztuka ta chca

www.enotarnowskie.pl

sie dzieli¢ z innymi. Podréz po enoTARNOWSKIE jest zatem
okazjg do degustacji wySmienitych trunkéw oraz wybornych
lokalnych produktdw, takich jak: sery, wedliny, chleby, warzy-
wa, owoce i ich przetwory oraz wiele innych potraw, ktére pod-

nosza walory smakowe wina.

FASOLA ,PIEKNY JAS” Z DOLINY DUNAJCA

Niekwestionowanym liderem kulinarnym regionu jest oczy-

Wrohel

il

enoTARNOWSKIE Suska Sechloriska w wielu odmianach

wiscie fasola ,Piekny Jas” z Doliny Dunajca. Wyrdznia sie du-
zymi, biatymi nasionami i wysoka zawartoscig magnezu. Sma-
kosze cenig jej stodki smak, a kucharze to, ze dzieki cienkiej
skdrce krétko sie gotuje. Z fasoli robi sie w regionie wtasciwie

wszystko: pierogi, pasztety, a nawet... wodke fasoldwke.

Warto wspomnieé o ogdrkach kiszonych w studni (tradycyjne
danie kuchni zakliczynskiej). Metoda ich przygotowywania byta
dos¢ wyjatkowa, poniewaz beczki z ogdrkami doprawionymi
chrzanem, koprem, czosnkiem i solg przechowywano w studni.
W ten sposdb udawato sie utrzymac statg temperature kisze-

nia, jednoczesnie uzyskujac specyficzny smak i aromat.

SUSKA SECHLONSKA

Na drugim miejscu podium znalazta sie sliwka — suszona i we-

dzona (stynna suska sechloriska), podawana w formie konfitur

jako element ciast, ale takze np. pierogéw czy... pizzy i bur-

gera. Legenda z okolic Laskowej méwi, ze lokalny proboszcz
zadat parafianom jako pokute za grzechy sadzenie drzew Sli-
wy, a owoce obowigzkowo mieli poddawacd suszeniu, bowiem
suszonych dymem sliwek nie dato sie przerobic¢ na sliwowice.
W smaku lekko stodka, z wyczuwalnym posmakiem i aroma-
tem wedzenia, jest duma czterech matopolskich gmin: Lasko-

wej, lwkowej, tososiny Dolnej i Zegociny.

OD KROWY, KOZY, OWCY

Region oferuje bogactwo seréw przygotowywanych na miej-
scu — od $wiezych twarozkéw, przez podpuszczkowe krétko
dojrzewajace, dojrzewajace péttwarde, dtugo dojrzewajace
twarde, az do plesniowych. Produkowane s w sposdb jak naj-
bardziej tradycyjny, a podczas catego procesu nie sg wykorzy-

stywane zadne sztuczne dodatki. Najwiekszg popularnoscia

Paczka od Rolnika zawierajaca produkty lokalne

ciesza sie gomotki z Kowalowej (znane juz w XVI wieku), czyli
recznie wyrabiane kuliste brytki sera, oraz sery Bogoni. Mozna
w nich wybierac: mleczne, czyli bez dodatkdw, z ziotami, z pa-
pryka albo wedzone. Wszystkie tutejsze wyroby sa autorskie,

niepowtarzalne i bardzo smaczne.

TARNINOWKA

Nazwa miasta Tarnow, wedtug kronikarza Jana Dtugosza, po-
chodzi od krzewdw tarniny, gesto niegdys porastajacych pobli-
ska Gore $w. Marcina. Stad tez sztandarowym napojem Tarno-
wa jest herbatka ,tarnindwka”. Bogata w witamine B i C, sole
mineralne — magnez, wapn, zelazo, fosfor, reguluje przemia-
ne materii i prace zotadka, oczyszcza organizm. Poleca sie ja
osobom tatwo przeziebiajgcym sie, wyczerpanym, pracujgcym
umystowo. Tarnindwka w sprzedazy dostepna jest w Tarnow-

skim Centrum Informacji oraz w lokalnych restauracjach.

TARNOWSKIE

OWOCOWE ZAGLEBIE

Ponoc najwiekszy sad w Tarnowie znajduje sie w widtach ulic
Klikowskiej i Szujskiego. Na 9 ha rosnie dzis ok. 20 tys. drze-
wek jabtoni, ktére w czasach PRL-u miaty chroni¢ miasto przed
wyziewami z zaktaddw azotowych. Obecni wtasciciele przy-
rzadzaja smakowite soki z réznych odmian jabtek, miesza-
jac je np. z dodatkiem czarnej porzeczki, aronii, marchwi czy
gruszki. W innych gospodarstwach te warianty moga sie réznic
i tak mamy soki jabtkowe z suszong mieta, cytryna czy mali-
nami. Za gtdwne owocowe zagtebie uznaje sie gmine Plesna,
a w niej Janowice, gdzie uprawia sie jabtka, gruszki, czeresnie,
wishie, brzoskwinie, winogrona — do wyboru, do koloru. Po-
dobne bogactwo znalezé mozna w Iwkowej, gdzie tradycyjnie
prowadzone gospodarstwo ma rodzina Piwowardw, ktéra we-

dzeniem i suszeniem owocow zajmuje sie od ponad stu lat.

CENTRUM PRODUKTU LOKALNEGO W RZUCHOWEJ

O wszystkich tych naturalnych skarbach mozna dowiedzied sie
wiecej w Centrum Produktu Lokalnego w Rzuchowej. Prowadzi
je Stowarzyszenie Grupa Odrolnika, ktdre zajmuje sie promocja
produktéw lokalnych, rolnictwa ekologicznego, zdrowego stylu
zycia, Swiadomego odzywiania i postaw przyjaznych srodowisku.
Znajduje sie tu tez najmniejsza winnica w Polsce — Epigon. Do
Centrum warto zajrzec i wzigé udziat w jednym z wielu organi-
zowanych tu wydarzen: wystawach, prezentacjach, degustacjach
i warsztatach zdrowego gotowania i upraw ekologicznych. W tu-
tejszym sklepiku mozna zaopatrzy¢ sie w lokalne produkty lub

— jeszcze lepiej — zamowic je na stronie: www.paczkaodrolnika.pl.

www.enotarnowskie.pl
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Historia wina jest prawie tak dtuga jak historia ludzkosci. W miare rozwoju cywilizacji coraz chetniej faczyliSmy

przyjemne spedzanie wolnego czasu z kulturg winiarska. Tak wiasnie narodzita sie enoturystyka — prawdziwe

bogactwo okolic Tarnowa i inspiracja do stworzenia projektu enoTARNOWSKIE.

Polskie winiarstwo notuje dzi$ najbardziej dynamiczny rozwdj
w historii. £gczna powierzchnia winnic w Polsce siega juz kilkuset
ha, a polskie wina coraz czesciej spotka¢ mozna w specjalistycz-

nych sklepach, dobrych restauracjach i na winiarskich targach.

Wraz z tym zyskuje na popularnosci enoturystyka, czyli tury-
styka winiarska: wyjazdy do regiondw winiarskich, zwiedzanie
winnic, udziat w wydarzeniach zwigzanych z produkcjg wina,

degustacjach i warsztatach. Atrakcje turystyki winiarskiej do-

www.enotarnowskie.pl

skonale facza sie z walorami turystycznymi na danym obsza-
rze, dzieki czemu powstaja szlaki enoturystyczne. Tylko w oko-
licach Tarnowa doliczy¢ sie mozna ponad czterdziestu winnic,
ulokowanych m.in. w Plesnej, Ryglicach, Gromniku oraz samym
Tarnowie (na 7-hektarowej dziatce za patacem Sanguszkéw
powstaje miejska winnica; obecnie trwaja nasadzenia winoro-
sli). To najwieksze skupisko winnic w Matopolsce. Popularnosci
upraw sprzyjaja tu: urozmaicona rzezba terenu, dobrze nasto-

necznione zbocza i kontynentalny klimat.

Andrzej Haus, Winnica Uroczysko

Atrakcje turystyki winiarskiej doskonale tacza sie z walorami
turystycznymi w regionie — enoTARNOWSKIE jest tego najlep-
szym przyktadem. Podczas jednodniowego lub dtuzszego po-
bytu mozna przyjrzec sie pracy przy uprawie winorosli, poznac
proces produkcji wina i porozmawiac z gospodarzami, ktdrzy
0 winie wiedza wszystko, a niewielkie, rodzinne gospodarstwa
prowadza z prawdziwa pasjg. Gosci czestuja wytwarzanymi
przez siebie winami i wyjatkowymi lokalnymi smakotykami, ta-

kimi jak sery, wedliny, chleby czy miody.

WINA DO WYBORU ... SMAKU

W enoTARNOWSKICH winnicach uprawia sie dos¢ szeroki wa-
chlarz szczepdw i odmian winorosli. Znajdziemy tu zaréwno ze-
staw odpornych na mréz odmian hybrydowych (np. johanniter,
regent, hibernal, seyval blanc, cabernet cortis, rondo), jak i od-

wazne eksperymenty ze szlachetnymi szczepami Vitis vinifera.

Piotr Kaganek i Michat Kwiatkowski, Winnica Kosmos

Zdolni matopolscy winiarze umieja poradzi¢ sobie zaréwno
z jednymi, jak i z drugimi. W winnicach zrzeszonych pod szyl-
dem enoTARNOWSKIE uprawiane sg wiec: monarch, pinot noir,
pinot noir précoce, cabernet cantor, [éon millot, maréchal foch,
salome roessler, chardonnay, auxerrois, siegerrebe, cascade,
Dunaj, zweigelt, solaris, pinot blanc, gewlrztraminer, jutrzenka,

muscat ottonel, muscaris, pinot gris, bianca czy Aurora.

POLACZYC PRZYJEMNE Z POZYTECZNYM

enoTARNOWSKIE to dziesigtki matych, rodzinnych gospodarstw
winiarskich oferujgcych degustacje swoich win, zwiedzanie
winnicy, pyszne jedzenie, coraz czesciej noclegi oraz rézne
inne atrakcje tematyczne. taczy je mitos¢ do wina i potozenie
w regionie tarnowskim. Rézni wiele — poczatki, historie rodzinne
stojgce za ich powstaniem, a takze charakter, jaki nadajg im go-

spodarze, niepowtarzalna atmosfera. Niektdre dysponujq profe-

sjonalnym zapleczem gastronomicznym i hotelowym, w ktérym

mozna zorganizowaé wszelkiego rodzaju imprezy, szkolenia
czy konferencje — potgczone oczywiscie z degustacja lokalne-
go trunku. Ponadto organizowane sg tam warsztaty winiarskie

i sommelierskie, jak rowniez liczne imprezy kulturalne.

Lista tarnowskich winnic jest dtuga i dobrze poszukad swojej
ulubionej. tatwo wiec zaplanowac dtuzszy lub krétszy wypad,
korzystajac przy tym z oferty licznych w okolicy gospodarstw
agroturystycznych. Wybdr jest ogromny — od bacdwek i matych
gospodarstw po spore osrodki wypoczynkowe. W czesci obiek-
téw serwowane sa tylko $niadania, inne oferujg catodzienne wy-
zywienie. Wiekszos$¢ miejsc wyposazona jest w infrastrukture do
przebywania na powietrzu (place zabaw dla dzieci, miejsca pod
ogniska itp.), w wielu mozna wypozyczy¢ sprzet sportowy (np.

rowery, kijki do nordic walking, rakietki do badmintona).

TARNOWSKIE

fot.: WI ktor Chrzanowski

enoTARNOWSKIE - lokalne produkty najwyzszej jakosci

enoTARNOWSKIE WYDARZENIA WINIARSKIE

W ramach enoTARNOWSKIE organizowane sg cykliczne impre-
zy, ktérych motywem przewodnim jest oczywiscie wino. Ale tez
inne produkty lokalne, z ktdrych stynie Ziemia Tarnowska. | tak
sezon otwiera ENO-Majéwka na gdrze Kokocz (gmina Ryglice),
W czerwcu region zaprasza na Wianki na Winnicy (w winnicy Da-
bréwka), w lipcu na Plesnieriskiego Bachusa — wydarzenie towa-
rzyszace Swietu Owocéw i Produktéw Pszczelich w gminie Ple-
$na, w sierpniu natomiast na Tuchovinifest — fgczacy w sobie
elementy profesjonalne (konkurs win) z czysto popularyzator-
skimi. W trakcie mozna porozmawiac z winiarzami, skosztowac

ich produktéw i przy okazji naprawde duzo sie dowiedzied.
Koniec wakacji to m.in. Pogérzariskie Swieto Wina, Miodu i Dzi-
czyzny w Gromniku, Swieto Suszonej Sliwki w lwkowej, Festiwal

Fasoli i Produktu Tradycyjnego Matopolski czy paZzdziernikowe

www.enotarnowskie.pl
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enoTARNOWSKIE — Szlak Kulinarny

Doroczne Swieto Dyni w Rzuchowej. Sezon koricza organizo-
wane juz od dziesieciu lat Wielkie Tarnowskie Dionizje, czyli
kilkudniowe $wieto wina i winiarzy organizowane w Tarnowie
w pofowie listopada. Rozpoczyna sie na Starym Miescie od
przemarszu winnego orszaku ze sw. Marcinem na biatym ko-
niu na czele i prezentacji lokalnych winnic. Program wydarzen

uzupetniajg warsztaty dotyczace np. taczenia potraw i wina.

A przy okazji mozna odwiedzi¢ jedna z kilkudziesieciu winnic,
zapoznac ze sztukg sommelierska, degustowac wina oraz do-
wiedziec sie, jak dobrac¢ odpowiednie wino do potraw. Przez
nasz region przebiega Matopolski Szlak Winny, ktéry co roku
zaprasza na Dni Otwartych Winnic, podczas ktérych winnice
otwierajg swoje podwoje. Mozna wowczas dowiedzied sie wie-
cej o uprawianych szczepach, historii powstania winnicy czy

wzig¢ udziat w rozmaitych wydarzeniach kulturalnych jak np.

www.enotarnowskie.pl

fot.: Bozena Wojtanowska

enoTARNOWSKIE — winnica

kino plenerowe. Na nieco inny pomyst — z pogranicza winiarstwa i kultury — wpadli wta-
Sciciele winnicy Janowice, w ktdrej organizowana jest Vitis Music Sfera. Co roku przez

tydzien, z kieliszkiem wina w dfoni, mozna zanurzy¢ sie w muzyce.

enoTARNOWSKIE - SZLAK KULINARNY (POLSKIEJ MARKI TURYSTYCZNEJ)

Powstat w odpowiedzi na rosnace zapotrzebowanie turystow w zakresie odkrywania regionu
nie tylko przez pryzmat zabytkéw, pomnikéw przyrody czy widokdw, ale tez dziedzictwa i tra-
dycji kulinarnych Ziemi Tarnowskiej. To idealny sposéb na to, by potaczy¢ degustacje win wy-

twarzanych w lokalnych winnicach z potrawami i produktami, z ktérych od lat stynie ten region.

Zadaniem szlaku jest dostarczenie wszystkim odwiedzajgcym niezapomnianych wrazen
kulinarnych. W jego funkcjonowanie angazuja sie lokalni rolnicy, producenci, winiarze i re-
stauratorzy. Kazdy obiekt zostat odpowiednio oznaczony. Na szlaku mozna znaleZz¢ wybor-
ne sery, wedliny, pieczywo, warzywa i owoce i wiele innych potraw. Wszystko to, co moze

znalez¢ sie na tzw. desce serdw i idealnie komponuje sie z winem.

Szlak Kulinarny

eNno

TARNOWSKIE

Szlak Kulinarny enoTARNOWSKIE

WINNICE W enoTARNOWSKIE:
® Winnica Amelie

® Winnica Bogu-Mita

® Winnica Chodorowa

® Winnica Dabrowka

® Winnica Epigon

® Winnica Jakubowa

® Winnica Janowice

® Winnica Kosmos

® Winnica Manru

® Winnica Nowizny

® Winnica Uroczysko

® Winnica Piwnice Antoniego

® Winnica Wtdczykija

@ Wiecej na: www.enotarmowskie.pl
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enoTARNOWSKIE - wyjatkowa trasa kulinarna

Za kazdym miejscem w enoTARNOWSKIE kryjg sie wyjatkowe historie, tradycje kulinarne i rzemiesinicze

przekazywane przez pokolenia. Region idealnie wpisuje sie w idee Slow Food Travel — podrézowania Sladami

lokalnych przysmakéw, gdzie bezposredni kontakt z wytwércami, ich goscinnos¢ i dzielenie sie pasja staje sie

wyjatkowym przezyciem turystycznym.

Slow Food Travel to nowy pomyst na turystyke, ktéra w pe-
dzacym zawrotnie Swiecie wydaje sie gubic to, co w podrézo-
waniu najwazniejsze — nabywanie doswiadczen, poznawanie
kultur i relaks. Na bazie produktéw lokalnych tworzy sie wiec
szlaki kulinarne, ktére w potaczeniu z rozbudowa infrastruktury
i bogactwem zabytkdw gwarantujg jedyny w swoim rodzaju

wypoczynek. Dzieki temu enoTARNOWSKIE staje sie idealnym

miejscem dla osob szukajgcych kilkudniowego wytchnienia
w malowniczych plenerach, bez pospiechu i ttoku, delektujac

sie lokalnymi specjatami i oczywiscie winem.

Odpowiedzig na te potrzeby ma by¢ Kulinarny Szlak enoTAR-
NOWSKIE - wyjatkowa trasa kulinarna, ktéra bedzie prowa-

dzi¢ przez malownicze tereny Ziemi Tarnowskiej. Turysci (go-

TARNOWSKIE

Zdrowa zywnos¢, wysmienite wina i wyjatkowa goscinnosc

scie) beda wedrowac od winnicy do winnicy i kosztowaé przy
okazji produktéw wytwarzanych w lokalnych gospodarstwach,
bo przeciez enoTARNOWSKIE to nie tylko wspaniate wina z lo-
kalnych winnic, ale réwniez Swietne sery, miody, wedliny, octy,

soki i niezwykle smakowite pieczywo.

Te wedréwki mozna bedzie potaczyc z turystyka aktywna i sko-
rzysta¢ np. z tras rowerowych EnoVelo. Doprowadzg one do
winnic (np. Dabréwka, Rubinowa czy Uroczysko), ale i miejsc
stynacych z upraw fasoli Piekny Jas, produkcji ogérkéw kiszo-
nych czy kietbasy tuchowskiej. Slow Food Travel to szansa dla
regionu — na ochrone tradycji kulinarnych, zrozumienie lokal-
nej kultury, budowanie tozsamosci, ale przede wszystkim wy-
jatkowa okazja dla nas, turystéw — na rozkoszowanie sie zdro-
wa Zywnoscia, wysmienitymi winami i goscinnoscia tutejszych

mieszkancoéw.

www.enotarnowskie.pl
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Ministerstwo

" Sportu i Turystyki

enoTARNOWSKIE, tu znajdziesz: r@ Fmovste,

Turystyczna

® Perte polskiego renesansu
® Najwyzsze i najpiekniejsze renesansowe pomniki nagrobne
® Polski biegun ciepta
® Wioske winiarska
® Co dziesiagtg polskg winnice
® Zapierajace dech w piersiach widoki z winnic

® Pierwsze wzniesienia Karpat Materiat opracowany w roku 2023
w ramach projektu ,,enoTARNOWSKIE! -
Polska Marka Turystyczna - wzmocnienie
turystycznej marki terytorialnej, budowa
jej oferty i promocja w 2023 roku” przy
wsparciu finansowym

Ministerstwa Sportu i Turystyki.

® Najwiekszy i najmniejszy drewniany kosciét
® Malowang wies Zalipie
® Skamieniate Miasto oraz kilometrowa sciezke w koronach drzew
® Budynek, w ktorym skomponowano piosenke ,,Ptonie ognisko”
® Najwspanialszg rodzinng rezydencje w Galicji
® Jedna z najpiekniejszych tras kolejowych w Polsce - ,,Kryniczanke”

. ' . ,
Zadanie publiczne pn. ,,enoTARNOWSKIE dla smakoszy! * POLSKIE mo

prowadzenie szlaku kulinarnego, budowa oferty i jego promocja w 2024 roku” dofinansowano v > MARKI
ze $rodkéw Ministerstwa Sportu i Turystyki zgodnie z zawarta umowa Zioz TURYSTYCINE TARNOWSKIE
nr 2024/0045/1601/UDOT/DT/BP/IC.




