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Szanowni Panstwo!

Tarnowska Organizacja Turystyczna od ponad dziesieciu lat promuje lokalne
produkty. To my, wraz z Matopolskim Stowarzyszeniem Winiarzy wykreowa-
lismy nowg marke Pogérza - ,EnoTarnowskie”, ktéra w 2019 roku stala sie
jednym z dziesieciu ,,Najlepszych Produktow Turystycznych” w Polsce!

Oddajemy w Wasze rece najnowszg naszq publikacje - poradnik prezentujgcy

dobre praktyki w zakresie enoturystyki na obszarze ENOTarnowskie. Trzy-
dziestu rolnikow, producentow, w tym kilkunastu winiarzy pokazuje, jak moz-
na wykorzystaé produkt lokalny do rozwoju obszaru. Publikacja prezentuje
przyktady zwigzane z tworzeniem partnerstw na rzecz realizacji projektéw
pozwalajgcych zwiekszy¢ konkurencyjnos¢ matych rodzinnych gospodarstw.
Celem niniejszego wydawnictwa jest zainspirowanie mieszkaricow innych ob-
szaréw wiejskich do tworzenia partnerstw wspélpracy, zarowno z wykorzysta-
niem partnerstw publicznych, prywatnych jak i organizacji pozarzgdowych,
do rozwoju wspélpracy sieciowej, w tym tworzenia lokalnych klastrow wokot
danej tematyki, jak tez do pozostawiania na wsi miodych pokole#, tworzenia
miejsc pracy i rozwoju zawodowego na wsi, w tym kreowania jej jako miejsca
przyjaznego i atrakcyjnego zarowno do zycia, jak i rozwoju zawodowego.
Zachecamy do lektury i do zwiedzania naszego regionu ,,EnoTarnowskie”.

Do zobaczenia na szlaku!

Marcin Palach
prezes TOT

becnie coraz wigcej matych ro-

dzinnych gospodarstw czy lokal-
nych producentéw zmaga si¢ z problemem
zbytu swoich produktéw. Coraz glosniej-
sze s3 protesty rolnikdéw czy coraz czedciej
stycha¢ o problemach ze zbytem wytwo-
rzonych surowcéw, na co w duzej mierze
wplyw ma obecna pandemia i zalamanie
wielu dotychczasowych rynkéw / kanaléow
zbytu. Stabo rozwinigta jest réwniez ko-
nieczna w dzisiejszych czasach wspélpraca
zaréwno samych producentéw / rolnikdw,
jak i innych podmiotéw na rzecz zbytu lo-
kalnie wytwarzanych produktéw (co ula-
twilo bym im dzialalno$¢), ale i na rzecz
rozwoju danego obszaru poprzez np. tury-
styke, ktora nawet w postaci malej rodzin-
nej, kameralnej, ekoturystyki pozwala na
$ciggniecie konsumentéw i zbyt towaréw
oraz ustug, a tym samym na naplyw kapi-
tatu i rozwdj lokalnego rynku i tym samym
danego lokalnego obszaru.

Jednym z najwazniejszych ogniw roz-
woju obszaréw wiejskich moga by¢ lokalne
produkty i uslugi zwigzane
z danym terenem wytwarza-
ne badz $wiadczone przez lo-
kalnych rolnikéw/ lokalnych
producentéw i umiejetnie
wykorzystane w dzialaniach
prowadzonych poprzez
partnerstwa i wspolprace
partnerska. Co wigcej, umie-
jetnie dobrane i wykorzysta-
ne produkty lokalne dzie-
ki dzialaniom opartym na
wspoélpracy moga by¢ glow-
nym motywem decydujacym
o wyborze danego produktu,
ustugi przez klienta czy na-
wet destynacji przez tury-
ste, ktory rowniez staje si¢
klientem. Konkurencyjnos¢

i atrakcyjno$¢ obszaru pod wzgledem tury-
stycznym determinowana jest m.in. przez
oferte produktowa. Produkty lokalne moga
tworzy¢ przewage rynkowa danego obszaru
i wpltywa¢ na rozwoj jego funkcji turystycz-
nej.

Obszar ENOTarnowskie dotad nie
brany powaznie za ciekawy do odwiedze-
nia staje sie dzigki lokalnym produktom,
winnicom, uslugom wokét tego tematu
$wiadczonym, wspodlpracy partnerskiej co-
raz bardziej popularny, za$ rolnicy i lokalni
producenci, nawet mimo probleméw zwia-
zanych z COVID-19, nie narzekaja na zbyt
swoich produktéw. Co wiecej coraz wiecej
ludzi szuka dzialek i miejsc, gdzie mogliby
sie przenies¢ jak np. Janowice, Dabrowka
Szczepanowska itp., gdyz postrzega te wsie
(obszary wiejskie) jako miejsca atrakcyjne
do zycia i rozwoju zawodowego.

Oddajac niniejsza publikacje, chce-
my zainspirowa¢ mieszkancéw innych ob-
szar6w wiejskich do tworzenia partnerstw
wspolpracy, zaréwno z wykorzystaniem
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partnerstw publicznych, prywatnych jak
i organizacji pozarzadowych, do rozwo-
ju wspdlpracy sieciowej, w tym tworzenia
lokalnych klastrow wokél danej tematyki,
jak tez do pozostawiania na wsi miodych
pokolen, tworzenia miejsc pracy i rozwoju
zawodowego na wsi, w tym kreowania jej
jako miejsca przyjaznego i atrakcyjnego za-
réwno do zycia, jak i rozwoju zawodowego.

W Malopolsce jest wiele podobnych
obszaréw z niewykorzystanym potencja-
fem, ktory moze sta¢ si¢ kotem napedo-
wym do ich rozwoju, ale z takich czy innych
powodow potencjal ten nadal pozostaje
w uspieniu, by¢ moze czeka na inspiracje.
Wielu tez producentéw jest zniecheconych
obecna sytuacja i nalezy im pokaza¢ dobre
praktyki, by ich zainspirowa¢ i zacheci¢ do
dziatania w okresie pandemii i post pande-
mii, co jest przed nami.

Malopolska wie$ ogolnie zdominowa-
na jest przez male rodzinne gospodarstwa
rolne, co wynika w duzej mierze ze struk-
tury uzytkéw rolnych i ich rozdrobnienia.
Gospodarstwa te przez mala skale produkeji
maja utrudniong mozliwoé¢ konkurowania
z duzymi gospodarstwami nastawionymi
na produkcje towarowa, czesto konwencjo-
nalna, innymi stowy, produkujacymi nizszej
jakosci produkty w sposéb masowy mogg so-
bie pozwoli¢ na obnizenie kosztow. Aby mate
rodzinne gospodarstwa rolne (ktére produ-
kujg zywno$¢ wyzszej jakosci na malg skale
wrecz rzemie$lniczo) mogly sobie poradzi¢
na rynku, nie wystarczy podejmowanie dzia-
fan w zakresie skracania lancucha dostaw.
W tym przypadku istotne zdajg sie by¢ dzia-
fania zwigzane z tworzeniem na obszarach
wiejskich partnerstw angazujacych zaréwno
tych rolnikéw jak tez przedstawicieli sektora
publicznego (gminy, powiaty), prywatnego
(biznes np. hotele) oraz organizacji poza-
rzagdowych (np. Malopolskie Stowarzyszenie
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Winiarzy) i wspolne podejmowanie / two-
rzenie partnerstw pozwalajacych przy zaan-
gazowaniu wszystkich zasoboéw na realizacje
projektow nakierowanych na rozwdj wlasnie
tych obszaréw wiejskich w oparciu o lokalne
produkty co pozwoli na ich zbyt i rozwdj.

Wbrew pozorom nie jest to zadanie
fatwe, podobnie jak tworzenie i kreowa-
nie projektéw w tym zakresie. Jednak nie
jest nie mozliwe — przykltadem jest projekt
ENOTarnowskie angazujacy wszystkie te
sektory, w tym pojedynczych rolnikéw m.in.
winiarzy, pszczelarzy, producentéw wedlin,
serow itp. Dlatego warto jest pokaza¢ dobre
praktyki z tego zakresu.

W ramach projektu ENOTarnowskie
na przestrzeni ostatnich 10 lat udato sie pod
parasolem Tarnowskiej Organizacji Tury-
stycznej wykreowa¢ jeden z najdynamicz-
niej rozwijajacych sie regionéw winiarskich
w Malopolsce, ktory cieszy si¢ rosnacym

CERTYFIKAT

ENOTarnowskie

zainteresowaniem turystow nawet w okre-
sie pandemii (mafa turystyka lokalna), co
potwierdza na celowo$¢ wyboru tego przy-
kiadu do przedstawienia jako dobra prakty-
ka. Warto wspomnie¢ w tym momencie, ze
w 2019 roku (listopad) enoTARNOWSKIE
otrzymato Certyfikat polskiej Organizacji
Turystycznej na Najlepszy Produkt Tury-
styczny w Polsce (1 z 10), co potwierdza
sens przedstawienia projektu i zaangazowa-
nych w jego kreowanie stron w tym gtéwnie
rolnikéw/producentéw jako dobrych prak-
tyk i inspiracji dla innych regionow.

Aktualnie projekt dynamicznie si¢ roz-
wija. Dzieki wspotpracy w regionie powsta-
je infrastruktura turystyczna, naplywa co-
raz wiecej turystow, ktérzy dzieki winnicom
korzystaja tez z lokalnych produktéw in-
nych rolnikéw, jak wedliny, sery, pieczywo,
owoce itp. Przy wspotpracy z Lokalng Gru-
pa Dzialania Dunajec-Biala w Janowicach
powstaje tematyczna wioska tzw. ,Wioska
Winiarska”. Takie dzialania idealnie sprzyja-
ja budowaniu lokalnego rynku i rozwojowi
regionu np. ustugi noclegowe.

W ramach ENOTarnowskie doskonale
rozwija si¢ przedsigbiorczo$¢ na obszarach
wiejskich, co spowodowane jest rosnaca
liczba 0séb odwiedzajacych winnice i re-
gion w celach turystycznych, rekreacyjnych.
Na winnicach i w ich otoczeniu zaczynajg
sie pojawia¢ domki turystyczne, sale degu-
stacyjne, pojawiajg si¢ wypozyczalnie rowe-
réw, przewodnicy, ustugi somelierskie i wie-
le wiecej. Sam produkt i oferta turystyczna
z automatu pobudza otoczenie i stymuluje
rozwdj przedsigbiorczosci na obszarach
wiejskich, jakze istotny z punktu widzenia
ich rozwoju, pozostawania mlodych miesz-
kancéw wsi na miejscu po studiach, zamiast
ucieczki do duzych miast. Przez ksztaltowa-
nie takich pomystéw, jak region winiarski
(w oparciu o lokalne produkty), pokazuje-

my wie$ jako miejsce atrakcyjne do wypo-
czynku, rekreacji, ale i do mieszkania czy, co
najlepsze, do Zzycia i rozwoju zawodowego.

Z kolei przedsiebiorczo$¢ taka nie tyl-
ko daje miejsca pracy mieszkancom, ale jest
potrzebna do dalszego rozwoju obszaru tu
winiarskiego w zakresie kolejnych ustug
turystycznych i zdolnosci przyjmowania
coraz to wiekszej liczy go$ci. Pojawiaja si¢
tez produkty/pomysty innowacyjne jak po-
myst na ,,Adopcj¢ krzewéw winoro$li” czy
tez pomyst na ,,Bank Wina” lub utworzenie
winnicy miejskiej w Tarnowie oraz budowe
Malopolskiego Centrum Winiarstwa. Oma-
wiane przykladowo dziatania nie bylyby
mozliwe do realizacji w pojedynke przez
dang grupe - musi to robi¢ partnerstwo.
Partnerstwo to powinno tez przyjmowac
posta¢ klastrow — sieci wspotpracujacych ze
soba o0s6b fizycznych (rolnikéw/winiarzy)
iinnych podmiotéw, o ktérych mowa wyzej.

Matopolska dysponuje atrakcyjnymi
i ciekawymi miejscami, lecz w wielu przy-
padkach z potencjalem nie wykorzysta-
nym, podobnie jak to bylo z regionem Tar-
nowskim jeszcze do niedawna. Oczywiscie
najwigkszym osérodkiem byl i nadal jest
Krakow, ktory wcigz sie rozwija i ,,zasysa”
mlodych ludzi po studiach, osadzajac ich
w miejscu. Ludzie ci nie wracaja na wie§
nie widzac dla siebie perspektyw. Rodzice
prowadza gospodarstwa do czasu, do kiedy
pozwoli im wiek, sily i zdrowie. W miejsco-
wosciach wyludniajacych sie pojawia si¢ tez
problem zapuszczonych pdl uprawnych,
pustych i nieekonomicznych z finansowego
punktu widzenia szkdt itp. Wisie zamieraja.

W niniejszym opracowaniu przedsta-
wiliémy jako dobre praktyki grupe 30 rol-
nikéw/podmiotéw/lokalnych producentéow
z obszaru ENOTarnowskie zaangazowa-
nych w projekt. Mamy nadzieje, ze stanie si¢
on inspiracja dla wielu osob.



Wilasciciele:
Katarzyna
i Robert Besciak

Adres winnicy:
Dabrowka Szczepanowska 109A &
33-115 Janowice, pow. tarnowsk1
(odleglo$¢ od centrum Tarnowa: 16 km)

Winiarnia: 33-113 Zglobice
Blonie 124a
(odleglos¢ od centrum Tarnowa: 12 km)
tel. +48 534 030 430, +48 504 176 459
e-mail: winnicadabrowka@wp.pl
www.winnicadabrowka.pl
facebook.com/winnicadabrowka

—— Uprawiane odmiany

Data zalozenia: 2010 rok
%:-_ - Powierzchnia winnicy: 4 ha

' wina biale: Solaris, Pinot Blanc,

Gewurztraminer, Johanniter,

\Hibernal, Jutrzenka, Muscat Otonel,
Muscaris, Seyval Blanc

Krotka charakterystyka:

Robert i Katarzyna Besciakowie decyzje
o zalozeniu winnicy podjeli 10 lat temu.
Poczatkowo winnica miala by¢ miejscem
do spedzania wolnego czasu po pracy, gdyz
oboje pracuja na etatach. Stopniowo winni-
ca zaczela sie rozrastaé i pojawily sie nowe
ustugi jak oprowadzanie po winnicy grup
w polaczeniu z degustacja, organizacja im-
prez cyklicznych jak Wianki na Winnicy,
uruchomienie domku pod wynajem, or-
ganizacja eventéow okoliczno$ciowych na
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winnicy. Do prowadzenia winnicy zaanga-
zowana jest cala rodzina. Winnica Dabréw-
ka polozona jest w miejscowosci Dabrowka
Szczepanowska na skraju Kotliny Sando-
mierskiej i Pogorza Zachodnio Karpackiego
w gminie Ple$na. Poludniowe usytuowanie
stoku z widokiem na Tatry przy dobrej po-
godzie sprawia, ze ten zakatek jest niezwy-
kle malowniczym i wyjatkowym miejscem
dla kazdego odwiedzajacego.

Besciakowie prowadza sprzedaz bezposred-
nig owocéw winogron, jak tez wytwarza-

nych win, ktdre otrzymuja wysokie miejsca
w licznych konkursach. Pan Robert aktyw-
nie dziala w Malopolskim Stowarzyszeniu
Winiarzy, wiacza si¢ w prace Tarnowskiej
Organizacji Turystycznej zwigzane z budo-
wa marki enoTARNOWSKIE, jak tez w licz-
ne dzialania promocyjne prowadzone przez
Lokalna Grupe Dziatania Dunajec-Biala,
ktdéra swym zasiegiem obejmuje Gmine Ple-
$na, gdzie lezy winnica. Na winnicy, jako
jednej z pierwszych, zostala zamontowana
infrastruktura turystyczna pod marka eno-
TARNOWSKIE.

Skrécenie tancucha dostaw do niezbednego
minimum pozwala otrzymaé stosunkowo
dobra ceng za produkt i ustuge dla Pana Ro-
berta jako producenta, za§ konsumentowi
daje mozliwo$¢ nabycia $wiezego produktu
bezposrednio z miejsca jego wytworzenia.
Warto zaznaczy¢, ze oferowane przez Win-
nice Dabréwka produkty to wyroby na malg
skale wrecz rzemie$lnicze. W trakcie ich
powstawania minimalizowane s3 szkodliwe
dzialania dla otaczajacego $rodowiska, za$

rozwoj winnicy sprzyja rozwojowi gospo-
darstwa. Przy okazji przyjmowania grup
i degustacji odwiedzajacy to miejsce maja
mozliwo$¢ skosztowa¢ produkty od innych
lokalnych producentéw jak sery, pieczywo,
wedliny.

W ofercie winnicy, poza winogronami de-
serowymi i przerobowymi, s3 tez wina czer-
wone wytrawne, biale pélwytrawne, biate
potstodkie czy rézowe potstodkie.

Pan Robert, udzielajagc rad dla innych,
wskazuje, ze podjeta 10 lat temu decyzja
na zalozenie winnicy byla trafionym po-
mystem. Obecnie dzieki zaangazowaniu
w to przedsiewziecie calej rodziny udalo si¢
zbudowa¢ winnice o powierzchni ponad 4
ha z planami na dalsze nasadzenia. Win-
nica staje si¢ rodzinnym pomystem na biz-
nes i wprowadzane s3 w niej coraz to nowe
ustugi. Budowanie krotkiego fancucha do-
staw i wspolpraca z innymi lokalnym pro-
ducentami jak tez organizacjami pozwolita
na skuteczna promocje tego miejsca, jak tez
na rozwdj regionu.




2. Winnica Janowice

Wiasciciel:
Wiestaw Chlipala

Adres winnicy: & 7

Janowice, 33-115, gm. Plesna -
pow. tarnowski ;
(odleglo$¢ od centrum Tarnoy
23 km)

tel. 604 413 265 k
e-mail: info@winnicajanowice.pl |
www.winnicajanowice.pl ki

https://www.facebook.com/  £1

winnicajanowice

4 Data zalozenia: 2013 rok
- Powierzchnia winnicy: 0,92 ha

i Uprawiane odmiany:
a czerwone: Pinot Noir, Pinot Noir
Precoce, Rondo, Regent
wina biate: Chardonnay, Auxerrois,
Siegerrebe, Solaris, Johanniter,
Seyval Blanc

Krotka charakterystyka:

Pan Wiestaw podjal ostateczna decyzje
o zalozeniu winnicy w 2013 roku i wtedy to
wlasnie zostaly wykonane nasadzenia wi-
noroéli. Winnica Janowice polozona jest na
potudniowo-zachodnim stoku schodzacym
na zachéd w kierunku rzeki Dunajec, ktéry
stabilizuje winnice termicznie i czgsto sta-
nowi ochronng lini¢ w sytuacjach powsta-
wania gwaltownych zjawisk pogodowych.
Ekspozycja na potudnie i zachéd zapewnia
idealne nastonecznienie Zachody slonca sg
bajkowe! Dzigki widokowi na rzeke¢ Duna-
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jec winnica uchodzi za jedna z najpiekniej
potozonych.

W winnicy poza uprawa winoroéli prowa-
dzone sa dzialania altenatywne pozwalajace
uzyska¢ dodatkowe dochody jak oprowa-
dzanie po winnicy grup w polaczeniu z de-
gustacja, organizacja imprez cyklicznych
jak festiwal Vitis Music Sfera, uruchomienie
na wzgoérzu drewnianego domku pod wyna-
jem, organizacja na winnicy okoliczno$cio-
wych eventow jak np. kolacji. Na szczegélng
uwage zastuguje festiwal Vitis Music Sfera
charakteryzujacy si¢ plenerowa scena na

szczycie winnicy i 7 dniami koncertéw mu-
zyki klasycznej i jazzowej na zywo. W zycie
i dzialania winnicy zaangazowana jest cala
rodzina Pana Wiestawa.

W winnicy mozna zakupi¢ w ramach sprze-
dazy bezposredniej winogrona, jak tez od
2016 roku wina, kiedy to zostaly spelnio-
ne wymogi dotyczace legalizacji winnicy
w Polsce i po otrzymaniu zgody na sprzedaz
wraz z certyfikacja win z odmian jednosz-
czepowych.

Pan Wiestaw dziala w Malopolskim Sto-
warzyszeniu Winiarzy, wspdlpracuje z Tar-
nowska Organizacja Turystyczng w ramach
enoTARNOWSKIE oraz Gorczanskg Orga-
nizacjg Turystyczna w ramach Malopolskie-
go Szlaku Winnego. Nie bez znaczenia jest
tez aktywno$¢ winnicy w dziataniach pro-
wadzonych przez Lokalng Grupe Dzialania
Dunajec-Biala. Przy organizacji wydarzen
zacie$nig sie wspolpraca z Centrum Pro-
duktu Lokalnego w Rzuchowej oraz z in-
nymi lokalnymi producentami z kategorii
wedliny, pieczywo czy sery.

Bezposrednia sprzedaz owocéw, win czy to
w dni otwarte winnicy czy poprzez organi-
zacje eventow pozwala otrzymac stosunko-
wo wyzsza cene¢ za produkt za$ konsument
ma mozliwo$¢ poznania producenta i miej-
sca wytworzenia kupowanego taniej niz
w sklepie towaru. Musimy tez pamigta¢ ze
w ofercie winnicy znajdujg si¢ produkty nie
masowe, wytwarzane rzemie$lniczo w ogra-
niczonej ilo$ci.

Pan Wiestaw udzielajac rad dla innych wska-
zuje na potrzebe profilowania matego go-
spodarstwa w kierunku niszowym. Decyzja
sprzed 8 lat o prowadzeniu malej winnicy
pozwolita na zalozenie plantacji roslin wie-
loletnich oraz na zbudowanie grupy stalych
odbiorcéw w tym na wprowadzenie do go-
spodarstwa w postaci winnicy oferty szerszej
pozwalajacej na uzyskanie godziwych docho-
déw przez caly rok jak np. z wynajmu domku
dla turystéw. Nie bez znaczenia w ocenie Pana
Wiestawa jest wspolpraca z lokalnymi produ-
centami oraz instytucjami cho¢by w zakresie
promocji i rozwoju oferty najblizszej okolicy.




Wriasciciel:
Andrzej Haus

Adres winnicy:

33-115 Janowice 328, gm. Plesha,

pow. tarnowski
(odlegltos¢ od centrum -
Tarnowa: 22km)  ©-

tel. 516 495 359

email: winnicauroczysko@gmail. com},

www.winnicauroczysko.lokalnosc.pl
https://www.facebook.com -

/winnicauroczysko E1

Data zalozenia: 2011 rok
. Powierzchnia winnicy: 0,8 ha

Uprawiane odmiany:
* Wina czerwone: Rondo, Regent,
\bernet Cortis, Cabernet Cantor,
Zweigelt, Pinot Noir

wina biale:
Seyval Blanc, Jutrzenka, Pinot Gris,
Gewurztraminer, Hibernal

Krotka charakterystyka:

Pan Andrzej pochodzi z nieodleglej Wy-
trzyszczki nad Jeziorem Czchowskim i nie-
gdy$ profesjonalnie zajmowal si¢ uprawami
truskawek. Winoroéla zarazil sie juz jaki$
czas temu i zanim kupit pole pod winnice
ije zatozyl w 2011 roku, dtugo przygotowy-
wal si¢ do zalozenia wymarzonej winnicy
i produkeji wina. Uczestniczyt w roznego
rodzaju szkoleniach winiarskich, odwie-
dzal regiony uprawy winoroéli w Europie
i caly czas rozgladat si¢ za wlasciwa do tego
lokalizacja. W koncu udalo mu si¢ zna-

oe
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lez¢ kawalek ziemi, ktory spelnial wszelkie
jego oczekiwania. Z racji lokalizacji nie
bez powodu w powszechnej ocenie panuje
fakt, ze jest to jedna z 3 najpickniejszych
winnic w Polsce. Winnica polozona jest
w Janowicach na stoku poludniowym, ma
lekko zachodnia ekspozycje, na wysokosci
285-308 m n.p.m. z picknym widokiem na
doling Dunajca. Lokalizacja jest przewiew-
na, ma dobre nastonecznienie, odpowiednie
temperatury, stowem - wszystko, co sprzyja
dobremu dojrzewaniu owocow.

W winnicy poza uprawa winorosli dywer-

syfikowane sg zrédfa dochodu. I tak mozna
wynaja¢ miejsce pod event rodzinny, spo-
tkanie firmowe, a nawet pod wesele. Pro-
wadzona jest dzialalno$¢ agroturystyczna
w zakresie wynajmu pokoi w drewnianym
domku z bali, oprowadzane sg grupy indy-
widualne i zorganizowane, organizowane
sa degustacje czy tez, jak w przypadku in-
nych winnic, imprezy cykliczne. W grupie
tych ostatnich nalezy wymieni¢ Watre na
Uroczysku czy tez bieg w Janowicach przy
malopolskich winnicach.

W ofercie winnicy poza winogronami de-
serowymi i przerobowymi sa tez wina czer-
wone, biale i rézowe.

Pan Andrzej dziala w Malopolskim Stowa-
rzyszeniu Winiarzy, wspdlpracuje z Tar-
nowska Organizacja Turystyczng

w ramach enoTARNOWSKIE

oraz Gorczanska Organi-
zacjg Turystyczng w ra-
mach  Malopolskiego 14
Szlaku Winnego. Nie = lu:
bez znaczenia réw-

pr—

niez i w Jego przypadku stanowi aktywno$¢é
winnicy w dzialaniach prowadzonych przez
Lokalng Grupe Dzialania Dunajec-Bia-
fa, jak np. study press czy sesje zdjeciowe.
Przy organizacji wydarzen zacie$nia si¢
wspolpraca z Centrum Produktu Lokalne-
go w Rzuchowej oraz z innymi lokalnymi
producentami z kategorii wedliny, pieczywo
CczZy sery.
Aktywno$¢ w zakresie bezpos$redniej sprze-
dazy swoich produktéw pozwala Panu An-
drzejowi otrzymac stosunkowo wyzsza ceng
za produkt, za$§ konsument ma mozliwo$é
poznania producenta i miejsca wytworzenia
kupowanego taniej niz w sklepie towaru.
Pan Andrzej, udzielajagc innym, wskazuje
na konieczno$¢ poszukiwania unikalnych
waloréw miejsca, z ktérym chcemy
zwigzal swoje zycie, jak tez na
potrzebe wspdlpracy z sa-
siednimi gospodarstwami
(tu winnicami) na rzecz
realizacji ~ wspolnych
przedsiewziec.




Zalozyciel:
Zofia Michalowska

Adres winnicy:
Szczepanowice 215
33-114 Rzuchowa, gm. Plesna, -

&=

Tarnowa: 13 km) £

pow. tarnowski (odlegtos¢ od centrru_m"_‘_ —

tel. 502 714 696
e-mail: zmichalowska@op.pl; “
winnica.zadora@gmail.com; "

www.winnica-zadora.pl
https://www.facebook.com/ 2
winnicajanowice

Data zalozenia: 2007 rok
Powierzchnia winnicy: 2,3 ha

1 Uprawiane odmiany:
_'_fina czerwone: Rondo, Regent,
abernet Cortis, Leon Millot, Pinot

ins ““Noir, Marechal Foch, Dornfelder

wina biale: Solaris, Bianca,
Johanniter, Seyval Blanc, Merzling,
Ortega, Helios, Orion, Hibernal,
Chardonnay, Phoenix

Krotka charakterystyka:

Pani Zofia Michalowska podjeta decyzje
o zalozeniu winnicy w 2007 roku. Byla to
jedna z pierwszych w pelni zarejestrowa-
nych winnic z mozliwoscia prowadzenia
legalnej sprzedazy wina na terenie eno-
TARNOWSKIE. Z biegiem czasu w wyni-
ku kolejnych nasadzen winoro$li winnica
sie rozrastala. Jednoczes$nie kontynuowano
obrany kierunek na produkcje¢ win wytraw-
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nych, w ktorych Pani Zofia si¢ specjalizu-
je. Produkgja i sprzedaz wina od poczatku
nie byla jedynym kierunkiem dziatalno$ci
winnicy, gdyz winnica jest otwarta na tu-
rystow (oprowadzanie osob indywidual-
nych i grup), uczestniczy w réznego rodzaju
przedsiewzieciach proturystycznych, jak
spotkania z winnicami w Centrum Pro-
duktu Lokalnego, w lokalnych kiermaszach
(Wielkie Tarnowskie Dionizje, Plesnieniski

Bachus), oferuje degustacje komentowane.
Te dzialania pozwalajg na sprzedaz bezpo-
$rednig i dywersyfikowanie Zrédel docho-
du gospodarstwa oraz zapewnienie statego
doptywu $rodkéw finansowych w ciagu ca-
tego roku. Winnica zawsze byla i nadal jest
przedsiewzieciem rodzinnym, w ktére poza
mezem angazuje sie syn Pani Zofii z syno-
wa.

Winnica Zadora potozona jest w Szczepa-
nowicach na stoku o nachyleniu 10% z eks-
pozycja poludniows, na wysokoséci 280 m
n.p.m. na najbardziej na zachéd wysunie-
tym kraficem Kotliny Sandomierskiej. Na-
zwa winnicy pochodzi od winnicy, ktéra
znajdowala si¢ w przeszlo$ci na tym terenie
i nalezata do rodziny Chrzastowskich herbu
Zadora.

Pani Zofia prowadzi sprzedaz bezpos$rednia
win wytrawnych, ktére od poczatku otrzy-
muja wysokie miejsca w licznych konkur-
sach krajowych i miedzynarodowych. Dzia-
ta w Malopolskim Stowarzyszeniu Winiarzy,
wspolpracuje z Tarnowska Organizacja
Turystyczng w ramach enoTARNOWSKIE

oraz Gorczanska Organizacja Turystyczna
w ramach Matlopolskiego Szlaku Winnego.
Od 2015 r. Winnica Zadora jest czlonkiem
Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Matopolska.
Nie mozna tez nie wspomnie¢ o wspolpra-
cy z LGD Dunajec-Biala, dzieki ktérej to
wspolpracy udalo si¢ m.in. wprowadzi¢ do
oferty plenerowe kolacje na winnicy. Przy
organizacji wydarzen zacie$nia si¢ wspol-
praca z lokalnymi producentami z kategorii
wedliny, pieczywo czy sery.

W ofercie winnicy znajduja sie gléwnie
wina wytrawne. Produkcja win odbywa sig¢
na maly skale, rzemieslniczo i w pelni z po-
szanowaniem $rodowiska naturalnego.

Pani Zofia, udzielajac rad innym, wskazuje,
ze kazda decyzja o kierunku prowadzenia
gospodarstwa powinna stanowi¢ polacze-
nie pasji i starannej analizy potrzeb rynku.
Powinna tez uwzgledniaé $cista i aktywna
wspolprace z sasiadami, lokalnymi insty-
tucjami i organizacjami, z ktérymi mozna
wspdlnie tworzy¢ markowe produkty tury-
styczne, jak tez zapewni¢ skuteczng promo-

cje.




5. Winnica Manru

Wilasciciel:
Marek Zwolenik

Kasna Dolna 23
33-190 Ciezkowice, pow. tarnowski - -
(odlegtos¢ od centrum =
Tarnowa: 40 km)

tel. 603 545 711
email: marek@zwolenik.com
www.manru.com.pl
facebook.com/winnicamanru

Adres winnicy: g == Datazalozenia: 2010 rok

~Powierzchnia winnicy: 0,5 ha

Uprawiane odmiany:
i
“wina czerwone: Rondo, Regent,

arechal Foch oraz Leon Millot,

Salome

wina biale: Solaris, Seyval Blanc,
Muskat

Krotka charakterystyka:

Marek Zwolenik decyzje o zatozeniu win-
nicy podjal w 2010 roku. Jego winnica nie
jest duza, bo zajmuje 0,5 ha. Winorosl ro-
$nie na wysokosci 340 m n.p.m. na stoku
poludniowym ze wschodnia ekspozycja.
Uwage zwracajg pickne etykiety bedace au-
torstwem lokalnego tarnowskiego plastyka
i jednoczesnie potwierdzajace zacie$nienie
wspolpracy winnicy z lokalnym srodowi-
skiem, w tym z lokalnymi producentami.
W ofercie winnicy znajdujg si¢ noclegi
,2 ktérych mozna skorzysta¢ w domku usy-
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tuowanym na samym jej szczycie z wido-
kowym tarasem i sypialniami, ustugi opro-
wadzania po winnicy os6b indywidualnych
i grup, degustacje, podczas ktdrych wina sg
podawane z lokalnymi serami z mleczarni
Bogoni, chlebem od Waldemara Rutki czy
ciastkami z cukierni Gocha. Dodatkowo
na winnicy mozna zorganizowa¢ impreze
okoliczno$ciowa. Takie dziatania pozwalaja
na sprzedaz bezposrednig i dywersyfiko-
wanie zrodet dochodu gospodarstwa oraz
zapewnienie stalych dochodéw w ciagu ca-
tego roku. Winnica zawsze byla i nadal jest

przedsiewzieciem rodzinnym, w ktdre poza
Panem Markiem angazuje si¢ tez Zona.
Winnica lezy na terenie, ktéry ponad 100
lat byl wlasnoscia 1.J. Paderewskiego, ktory
posiadal w Kasnej dwoér. Za§ sama nazwa
winnicy nawiazuje do jedynej opery, jaka
stworzyl w 1901 r. Paderewski — Manru.
Mozemy tu podziwia¢ widoki na doling
Bialej oraz pasma Beskidu Sadeckiego i Be-
skidu Niskiego na terenie Ciezkowicko-
-Roznowskiego Parku Krajobrazowego na
potudniowych stokach Zagérza w Kasénej
Dolne;j.

Pan Marek jest rolnikiem, ktéry wybrat
krétki tancuch dostaw, dzieki ktéremu ma
mozliwo$¢ uzyskania relatywnie wysokiej
ceny za oferowany produkt i jednoczesnie
tworzy¢ stale grono odbiorcéw poprzez na-
wigzywanie relacji bezposrednich. Dziala
w Malopolskim Stowarzyszeniu Winia-
rzy, wspolpracuje z Tarnowska
Organizacja Turystyczng w ra-

mach  enoTARNOWSKIE

oraz Gorczanskg Organi-

zacjg Turystyczng w ra-

mach Malopolskiego Szlaku Winnego czy
tez z LGD Dunajec-Biata.

W ofercie winnicy znajduja si¢ wina czer-
wone i biate. Warto zaznaczy¢, ze ze wzgle-
du na malg skale produkcji w ofercie winni-
cy znajduja si¢ wina rzemieslnicze, za$ ich
powstawanie odbywa sie oparciu o prace
rak wlasnych producenta i jego rodziny.
Winnica nie wplywa negatywne na $rodo-
wisko naturalne i otaczajaca ja przyrode,
dzigki czemu mozliwe jest wprowadzenie

na jej terenie tez funkgji turystycznych.
Pan Marek, udzielajac rad innym, zwraca
uwage na potrzebe odpowiedniego opako-
wania produktu i wskazania na jego histo-
ryczne zwiazki z miejscem powstawania,
jak tez na dywersyfikacje ustug w oparciu
o ten produkt - tu w oparciu o winnice.
W ocenie Pana Marka wazne jest tez aktyw-
ne wlgczanie sie¢ w sieciowe dziatania
zmierzajace do budowy lokal-
nych produktéw turystycz-
nych i marek, takich jak
enoTARNOWSKIE czy

Zrédlany Szlak.




6. Winnica Nowizny

Wilasciciel:
Urszula Kaminska

Adres winnicy: B e

Potom Maly 60, gm. Twkowa,
pow. brzeski (odleglo$¢ od centrum  —
Tarnowa: 50 km, a od centruni= '

Krakowa: 70 km) ERT

tel. 607 578 156; 14 684 48 14
email: winnicanowizny@op.pl
www.winnicanowizny.pl
facebook.com/winnicanowizny

Data zalozenia: 2005 rok
~Powierzchnia winnicy: 0,9 ha

Uprawiane odmiany:
wina czerwone: Regent,
- Marechal Foch
~ wina biale: Solaris, Seyval Blanc,
Muscaris, Aurora, Bianca, Hibernal

Krotka charakterystyka:

Pani Urszula decyzje o zalozeniu winnicy
podjeta w2005 roku. Sama nazwa ,No-
wizny” pochodzi od przysiotka, w ktérym
wykonano nasadzenia i oznaczajacego
co$ nowego, wczesniej niewykonywanego,
pierwszyzne. Od samego poczatku mialo
to by¢ przedsiewzigcie rodzinne i jedno-
cze$nie magnes na turystow. Mozna bylo
zalozy¢ kolejny sad, jak np. §liwkowy, ktd-
rych w otoczeniu jest sporo, ale Pani Urszu-
la chciala sie czym$ wyrdznié i wybor padt
na winnice - jak sie zreszta okazuje byta to
stuszna decyzja. W winnicy poza sprzedaza

i
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win wprowadzono szereg ustug turystycz-
nych, takich jak oprowadzanie po winnicy
0s6b indywidualnych i grup, organizacja
eventéw i imprez okolicznos$ciowych, de-
gustacje komentowane (ktére odbywaja
sie w starej, datowanej na 1891 rok piw-
nicy z kamienia), mozliwo$¢ skorzystania
z parku linowego. Duzg atrakcjg winnicy
i gospodarstwa jest tez hodowla danieli.
Winnica Nowizny polozona jest na wzgorzu
o nachyleniu 20% o poludniowo-zachod-
niej wystawie nieopodal Iwkowej. Panuje tu
specyficzny mikroklimat Pogoérza, wyjatko-
wo przyjazny winoro§li.

Pani Urszula prowadzi sprzedaz bezposred-
nig na linii konsument - rolnik/producent.
Aktywnie dziata w Malopolskim Stowarzy-
szeniu Winiarzy, wspétpracuje z Tarnowska
Organizacja Turystyczng w ramach eno-
TARNOWSKIE oraz Gorczanska Organi-
zacjg Turystyczna w ramach Malopolskiego
Szlaku Winnego. Nie mozna tez nie wspo-
mnie¢ o wspdlpracy z LGD Na Sliwkowym
Szlaku, dzigki ktdrej to wspdlpracy udalo
sie m.in. zrealizowaé wiele dziatan promo-
cyjnych winnicy i regionu. Przy organizacji
wydarzen zacie$nia si¢ wspodlpraca z lokal-
nymi producentami z kategorii wedliny,
pieczywo czy sery, w oparciu o ktére to pro-
dukty serwowane sg przyrzadzane na miej-
scu dania.

W ofercie winnicy znajduja si¢ wina czer-
wone i biale. Produkcja win odbywa si¢ na
malg skale, rzemieslniczo i w pelni z posza-
nowaniem $rodowiska naturalnego, co tez
znajduje swoje odzwierciedlenie w coraz to

wiekszych grupach turystéw odwiedzaja-
cych to miejsce.

Pani Urszula, udzielajac rad innym, zwra-
ca uwage na rozwage przy podejmowaniu
decyzji o profilu zakladanego gospodar-
stwa — czy powiela¢ pomysly sasiadow czy
jednak wykaza¢ odwage i obra¢ nowy do-
tad niepraktykowany w okolicy kierunek.
Obierajac ten kierunek, powinni$my takze
przesledzi¢ §wiatowe trendy - w przypadku
enoturystyki szacuje sig, ze przychody gene-
rowane przez tzw. enoturystyke na $wiecie
wynosza ponad 50 miliardéw euro. W oce-
nie Pani Urszuli duze znaczenie ma tez
wspolpraca sieciowa i wlaczanie sie w kre-
owanie lokalnych produktéw turystycznych
czy marek, jak marka enoTARNOWSKIE.




7. Winnica
Piwnice Antoniego

Wilasciciele: Antoni
i Damian Marcinek

ey —

Adres winnicy:
33-162 Wola Lubecka 15, gm. Ryghce, 4
pow. tarnowski
(odleglos¢ od centrum
Tarnowa: 25 km)

tel. 608 017 274; 606 908 404 o
email: antonimarcinek@wp.pl;
www.piwniceantoniego.pl
https://www.facebook.com/ £l

PiwniceAntoniego

jF-— —_— -

Data zalozenia: 2002 rok
‘Powierzchnia winnicy: 0,74 ha

Uprawiane odmiany:

ssﬁna czerwone: Rondo, Regent,

z / Cabernet Cortis, Leon Millot,
Cascade, Monarch i Dunaj
wina biale: Solaris, Bianca,

Johanniter, Seyval Blanc oraz
w mniejszych ilosciach Krysztal,
Aurora, Muscat Ottonel, Jutrzenka

Kratka charakterystyka:

Pan Antoni pierwsze nasadzenia winorosli
wykonal w latach 80-tych ubieglego wieku,
kiedy to zostaly zasadzone takie krzewy wi-
norosli jak: Schuyler, Krysztaly i Ontario.
Oficjalnie winnica zaczeta dziala¢ od 2002
roku. Mimo ze niewielka, ale za to jest sze-
roko znana i lubiana przez enoturystow.
Dzialalno$¢ winnicy nie ogranicza sie tylko
do uprawy winorodli i produkcji winogron
oraz wina, ale w ofercie mozemy tez znalez¢
miejsce na ognisko, platforme widokowa,
duzg sale do degustacji. Winnice mozna tez
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zwiedza¢ w obecnosci winiarza. Wazng dzia-
talnoscig winnicy sa liczne dni otwarte orga-
nizowane na mata skale w ramach licznych
projektéw zaréwno z partnerami indywi-
dualnymi jak i instytucjonalnymi. Winnica
polozona na stoku o nachyleniu wschodnio-
-potudniowym na wysoko$ci 250 m n.p.m.
pod najwyzszym szczytem w okolicy - Gora
Kokocz (434 m n.p.m.), ktéra ostania uprawy
od chtodnych wiatréw péinocnych i wschod-
nich. Miejsce to zapewnia pigkne widoki na
samg winnice, ale tez na Pasmo Brzanki i Po-
gorze Strzyzowsko-Dynowskie.

Poza winnicg gospodarze prowadza od
trzech pokolen, rodzinng ,,Pasieke Antonie-
g0 W jej ofercie znajduja si¢ miody, pylek
(w przysztosci bedzie tez pierzga), a takze
miody pitne.

Pan Antoni i Jego syn Damian prowadza
sprzedaz bezposrednig swoich produktéw
na terenie gospodarstwa, ale tez podczas
licznych kiermaszy, festynéw i imprez o te-
matyce enoturystyczne;j.

Antoni Marcinek aktywnie dziala w Malo-
polskim Stowarzyszeniu Winiarzy, wspol-
pracuje z Tarnowska Organizacja Tury-
styczng w ramach enoTARNOWSKIE
oraz Gorczanska Organizacja Turystyczna
w ramach Malopolskiego Szlaku Winne-
go. Przy organizacji wydarzen zacie$nia si¢
wspolpraca z Kolem Gospodyn Wiejskich
ilokalnymi producentami z kategorii wedli-
ny, pieczywo czy sery, w oparciu o ktorych
to produkty serwowane sg przyrzadzane na
miejscu dania.

W ofercie winnicy znajduja si¢ wina czer-
wone, biale i rézowe. Produkcja win z racji
malej powierzchni winnicy odbywa si¢ na
mala skale, rzemie§lniczo i przy poszano-
waniu $rodowiska naturalnego, na co Pan
Antoni zwraca szczegélng uwage, chocby

z powodu zlokalizowanej przy winnicy pa-
sieki pszczele;.

Pan Antoni, udzielajac rad innym, zwraca
uwage na potrzebe wspdtpracy z innymi wi-
niarzami, cho¢by w zakresie wspdlnych ini-
cjatyw czy wymiany doswiadczen i dzielenia
sie wiedzg. Winiarstwo w Polsce dopiero sie
odradza po dlugiej przerwie od XVI wieku,
w zwigzku z czym brak jest doswiadczen,
jakie majg winiarze z innych krajow, gdzie
wiedza jest przekazywana z pokolenia a po-
kolenie. Istotna jest tez wspolpraca partner-
ska i budowanie krétkich fancuchéw dostaw
pozwalajacych rolnikowi sprzeda¢ produkt
w stosunkowo dobrej cenie. :




8. Winnica Bogu-Mila

Wiasciciel:
Jarostaw Bogumil

Adres winnicy: 2]
ul. Dluga 158, Olesno, gm. Olesno,
pow. dabrowski
(odleglos¢ od centrum
Tarnowa: 28 km)

tel. 605 475 625
e-mail: winnicabogumila@gmail.com
www.enotarnowskie.pl/
winnica-bogu-mila/
https://www.facebook.com/
Winnica.BoguMila

_ Data zalozenia: 2008 rok
Powierzchnia winnicy: 1 ha

£: ina biale: Solaris, Pinot Gris,
| Gewurztraminer, Johanniter

Krdtka charakterystyka:

Pan Jaroslaw podjal decyzje o zalozeniu
winnicy w 2008 roku w miejscowosci Ole-
sno. Winnica miafa by¢ przedsiewzigciem
rodzinnym, za$ pomyst na reklame i pro-
mocje oparto na motywach Zalipianskich
i polozonej nieopodal, bo w odleglosci 5 km
stynnej ,malowanej wsi” - Zalipiu. Stop-
niowo oferta winnicy zaczeta sie poszerza¢
o nowe ustugi, takie jak oprowadzanie po
winnicy os6b indywidualnych i grup z omé-
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wieniem historii winnicy i uprawianych
szczepow oraz o komentowang degustacje
win z deskami lokalnych seréw i wedlin.
Planowane jest tez zwi¢kszenie nasadzen
na powierzchni 1 hektara. Brak przemystu
w okolicy, gdzie znajduje sie winnica, ptaski
teren, nasadzenia na linii péinoc-potudnie
i otoczenie laséw, ktoére chronig winorosle
przed wiatrami to atuty winnicy. Nie bez
znaczenia pozostaje fakt, ze wystepujaca tu
gleba jest lekka, o charakterystyce kwasnej,

przepuszczalna, bardzo bogata w sktadniki,
przede wszystkim w magnez. Okolica styn-
na jest z zaglebia truskawkowego, ktore do
dzi$ sa uprawiane w okolicy.

Pan Jarostaw Bogumil prowadzi sprzedaz
bezposrednig produkowanych win, ktore
prezentuje na licznych targach i wystawach.
Dziata w Malopolskim Stowarzyszeniu Wi-
niarzy, wspélpracuje z Tarnowska Organi-
zacjg Turystyczng w ramach enoTARNOW-

SKIE czy z Instytutem Rozwoju Obszaréw
Wiejskich. Nie mozna tez nie wspomnie¢
o wspolpracy z Tarnowskim centrum Infor-
macji, dzigki ktdrej to wspolpracy udalo sie
m.in. zrealizowa¢ study press na potrzeby
dzialann promocyjnych winnicy i regionu
w tym Malowanej Wsi w Zalipiu. Przy or-
ganizacji wydarzen zacie$nia si¢ wspoltpraca
z lokalnymi producentami z kategorii we-
dliny, pieczywo czy sery, w oparciu o ktd-
rych to produkty przygotowywane s3 tzw.
deski serow.

W ofercie winnicy znajduja si¢ wina czer-
wone i biale. Produkcja win odbywa si¢ na
malg skale, rzemieélniczo i w pelni z posza-
nowaniem $rodowiska naturalnego.

Pan Jarostaw, udzielajac rad innym, zwra-
ca uwage na potrzebe wspolpracy z innymi
winnicami i lokalnymi atrakcjami tury-
stycznymi, dzigki czemu mozna skuteczniej
i efektywniej dziala¢ na rynku turystycz-
nym.




9. Winnica Gierowa

Wihasciciel:
Grzegorz Gondek

Adres winnicy:

33-115 Janowice 265, gm. Plesna, -~

pow. tarnowski (odlegtos¢ od centrua
Tarnowa: 16 km) :

tel. 608 850 475
e-mail: winnica.gierowa@gmail.com
www.enotarnowskie.pl/
winnica-gierowa
https://www.facebook.com/
winnicagierowa

- Data zalozenia: 2014 rok
- Powierzchnia winnicy: 0,4 ha

wina biate: Saint Pepin, Bianka,
Solaris, Seyval Blanc,
£t Jutrzenka, Muscaris

Krotka charakterystyka:

Pomyst na winnice wzial sie z pasji Pana
Grzegorza i przywigzania do rodzinnego
gospodarstwa, ktore przekazali mu rodzice
i ktdre postanowil przeksztalci¢ pod obecne
wymogi rynku. W winnicy poza uprawg wi-
noroéli dywersyfikowane sg Zrédla docho-
du. T tak mozna skorzysta¢ z oferty opro-
wadzania po winnicy w obecnoéci winiarza,
podczas ktérego to spaceru dowiemy sie,
jakie odmiany winoro§li s3 uprawiane oraz
poznamy tajniki w zakresie prowadzenia
winnicy, w tym poszczegélnych odmian
winoroéli. Oprowadzane s3 grupy indywi-
dualne i zorganizowane, organizowane s3
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degustacje czy tez, jak w przypadku innych
winnic, imprezy cykliczne - winnica wlacza
sie bowiem w organizacje ,,biegu w Janowi-
cach przy malopolskich winnicach” Nazwa
winnicy pochodzi od przysidtka Janowic,
gdzie winnica jest zlokalizowana. Nasa-
dzenia czg$ciowo znajduja si¢ na tarasach
powstalych na bylym osuwisku, z ekspo-
zycja poludniowo-zachodnia. Nieopodal
sa lasy chronigce winoro§l przed wiatrem
i chlodem. Natomiast sama winnica (140
odmian) ulokowana jest w $rodku sadu cze-
re$niowego (10 odmian), wciaz rodzacego
w czerwcu i lipcu przepyszne owoce. Sad
zostal zalozony jeszcze przez dziadka Pana

Grzegorza i dzi§ wraz z winnica stanowi
ogromna kolekcje odmian czere$ni.

Pan Grzegorz prowadzi sprzedaz bezpo-
$rednig owocodw (winogron i czereéni), jak
tez od nastepnego roku do oferty wprowa-
dzi produkowane przez siebie wina. Wida¢
tez wspolprace z Tarnowska Organizacja
Turystyczna w ramach enoTARNOWSKIE.
Nie bez znaczenia réwniez i w jego przy-
padku stanowi aktywno$¢ winnicy w dzia-
taniach prowadzonych przez Lokalng Gru-
pe Dziatania Dunajec-Biala jak. np. study
press. Przy organizacji wydarzen zacie$nia
sie wspolpraca z Centrum Produktu Lokal-
nego w Rzuchowej oraz z innymi lokalnymi
producentami z kategorii wedliny, pieczywo
czy sery.

Aktywno$¢ z zakresie bezposredniej sprze-
dazy swoich produktéw (owoce czeres$ni
i winogron) pozwalaja Panu Grzegorzowi
otrzymacd stosunkowo wyzsza ceng¢ za pro-
dukt, za$§ konsument ma mozliwo$¢ pozna-
nia producenta i miejsca wytworzenia ku-
powanego taniej niz w sklepie towaru.

Pan Grzegorz, udzielajac rad innym, zwraca

uwage na potrzebe wykorzystania starych
odmian drzew owocowych, jak w jego przy-
padku czeresni nawet dla celu ich zachowa-
nia dla przysztych pokolen, wprowadzania
nasadzen roélin juz wystepujacych niszo-
wych (jak np. winoroéle, ale poszerzone
o 140 odmian winoroéli deserowych), co
pozwoli podnie$¢ konkurencyjnoé¢ i atrak-
cyjnos¢ gospodarstwa, jak tez na potrzebe
wspolpracy z innymi winnicami i lokalny-
mi atrakcjami turystycznymi, dzieki czemu
mozna skuteczniej i efektywniej dziata¢ na
rynku turystycznym.




10. Winnica
Rodziny Stecow

Wilasciciel:
Michal Stec

Adres winnicy: =
Wolowa 60a, 33-170 Tuchow,
pow. tarnowski (odleglos¢

od centrum Tarnowa: 19 km) q_ -

g
Py

tel. 792 640 955
email: winnicarodzinystecow@gmail.
com www.winnicarodzinystecow.pl
https://www.facebook.com/
WinnicaRodzinyStecow

w| Uprawiane odmiany:

'wina czerwone: Rondo, Regent,
érnet Cortis, Leon Millot, Bolero,
% % Swenson Red

‘E-gwina biate: Solaris, Bianca, Johanni-
iter, Seyval Blanc, Aurora, Jutrzenka,
Hibernal, Muscaris

Krotka charakterystyka:

Michat Stec przejal winnice po ojcu Rafale,
ktory byt jej zalozycielem. Winnica od same-
go poczatku z racji na rozmiary miala by¢
duzym rodzinnym przedsiewzigciem. Az 8
hektaréw zajetych pod winoro$le z ogdlnej
powierzchni 20 ha calego gospodarstwa spra-
wia, ze mozemy w tym przypadku moéwié
o gospodarstwie i produkcji specjalistyczne;j.
Winnica jest biodynamiczna i nastawiona
na turystyke m.in. poprzez jej prowadzenie
w zgodzie z $rodowiskiem i otaczajaca przy-
roda. W winnicy oferowane sa oprowadzanie
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dla os6b indywidualnych i grup, degustacje
w winiarni polozonej przy winnicy, organi-
zacja eventow, biesiad czy ognisk. W pro-
wadzenie winnicy angazuje si¢ cala rodzina
Panstwa Stecow, na co tez wskazuje nazwa
winnicy. Winnica polozona na stoku o na-
chyleniu potudniowym i potudniowo - za-
chodnim na wysokos$ci od 220 do 320 me-
trow wysokoséci na wzniesieniu Furmaniec
na obrzezach Tuchowa. Od péinocy winnice
otacza wielki, kilkusethektarowy lesny kom-
pleks — Lasy Tuchowskie, chroniacy winorosl
od zimnych wiatréw i mrozow.
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Panstwo Stecowie prowadza sprzedaz bezpo-
$rednia, ale tez cze$¢ produkeji zbywaja do
restauracji i sklepéw. Pan Michatl udziela si¢
w Malopolskim Stowarzyszeniu Winiarzy,
wspolpracuje z Tarnowska Organizacjg Tu-
rystyczng w ramach enoTARNOWSKIE czy
z LGD Pogodrzanskie Stowarzyszenie Rozwo-
ju, ktore swym zasiegiem obejmuje Gmine
Tuchéw, gdzie lezy winnica. Nie mozna tez
nie wspomnie¢ o wspolpracy z Gming Tu-
chow, dzieki ktorej to wspoélpracy udato sie
m.in. zainicjowa¢ TuchoViniFest. Przy or-
ganizacji wydarzen zacie$nia sie wspoltpraca
z lokalnymi producentami z kategorii wedli-
ny, pieczywo czy sery w oparciu, o kto-
rych to produkty przygotowywa-

ne sg tzw. deski seréw.
Prowadzenie sprzedazy
bezposredniej z racji na A
skale produkcji nie jest
mozliwe, ale jak zauwaza
sam wladciciel winnicy
sprzedaz  bezposrednia

jest najlepszym sposobem na budowanie
stalego rynku zbytu i uzyskanie stosunko-
WO najwyzszej ceny za oferowany produkt.
Wina z Winniccy Rodziny Stecéw to wyro-
by rzemieslnicze, cieszace si¢ popularnoscia
nie tylko w kraju, ale takze w wielu krajach
europejskich. Ich wysoka jako§¢ potwier-
dzaja medale i wyrdznienia, jakie co roku
sa przywozone z konkurséw winiarskich
w kraju (Jaslo, Zielona Goéra, Krakéw), jak
i zagranica (Czechy, Francja).
W ofercie winnicy sa wina biale, rézowe
iczerwone.
Pan Michal, udzielajac rad innym, wskazu-
je na zwracanie uwagi na wysoka jakos¢
‘mr produkcji na kazdym jej etapie
= . i oferowaniu konsumentowi
produkty najwyzszej jakosci,
=40 bowiem to wlasnie ten pro-
B dukt bedzie mial decydu-
4l jace znaczenie w procesie
budowy marki gospodar-
| stwa.




11. Chatka i winnica
Wildczykija oraz Schronisko-%
Dobrych Mysli

Wilasciciel:
Adam Gancarek

Adres:
32-842 Jamna 46, R
gm. Zakliczyn, pow. tarnowski'
(odleglos¢ od centrum
Tarnowa: 40 km)

5

!‘:. |

tel. 603 811 711

email: jamna@jamna.com.pl
Wyiv.jamna.eu www.jamnaschronisko.pl
‘www.facebook.com/chatkawloczykija

Krotka charakterystyka

»Chatka Wloczykija” jak i mieszczace si¢
obok ,,Schronisko Dobrych Mysli” (tacz-
nie blisko 40 t6zek), potozone sg w sercu
Ciezkowicko-Roznowskiego Parku Krajo-
brazowego na zboczu Jamnej tuz ponizej
Sanktuarium Matki Bozej Niezawodnej
Nadziei - zalozonego w latach 90. XX w.
przez dominikanina O. Jana Goére. Do
~Wldczykija” mozna dojs¢ pieszo szlakami
turystycznymi, dojecha¢ rowerem lub sa-
mochodem. Z tarasu widokowego rozcia-
gaja sie wspaniale panoramy widokowe na
Beskidy i Tatry. Kameralny klimat chatki,
ktdrej towarzyszy plenerowa galeria z rzez-
bami lokalnych twércéw sprawiaja, iz moz-
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na tu odpocza¢ w intymnej atmosferze.

Gospodarstwo sklada si¢ nie tylko z chatki
i schroniska, ale takze z malej winnicy zato-
zonej w 2006 roku zajmujgcej obszar 0,2 ha.
Na miejscu mozna poprébowaé wina z tu-
tejszej lub z zaprzyjaznionych winnic, kt6-

rych jest kilkadziesigt w okolicy. Ponadto
oérodek stynie z regionalnych dan z fasoli,
zurku po chlopsku, placka Gazdziny, lane-
go, orzezwiajacego kwasu chlebowego, tto-
czonych sokéw z lokalnych owocéw i wie-
lu innych potraw tradycyjnych wpisanych
w 2016 roku na Matopolska Liste Dziedzic-
twa Kulinarnego. Posilki przygotowywane
sa z wlasnych lub kupionych od pobliskich
rolnikéw naturalnych skladnikéw. Jedzenie
uznawane jest za jedno z najlepszych w oko-
licy, na ktdre przyjezdzaja turysci z réznych
cze$ci Polski.

Na miejscu znajduje si¢ bogate zaplecze re-
kreacyjne, m.in. zadaszona wiata z grillem,

mieszczaca ok. 60 os., gospodarze udostep-
niaja sprzet rekreacyjny, rowery, réwniez
ze wspomaganiem elektrycznym, mapy
i foldery o regionie. Jest to idealne miejsce
na rodzinny wypoczynek, pobyt we dwo-
je, czy okazjonalne spotkania integracyjne
np. z elementami survivalu lub biegami na
orientacje. Dla tych, co musza by¢ online,
osrodek zapewnia wi fi.




12. Sery Baba Jagla

Wiasciciel:
Barbara Jagla

Adres:
Maniow 126, 33-230 Szczucin, = &

pow. dabrowski (odleglos¢ od centrum -

Tarnowa: 45 km)

tel. 601 170 936
email: jagla99@gmail.com
www.facebook.com/babajagla
Data zalozenia: 2018 rok

Krétka charakterystyka

»Baba Jagla” to niewielkie 3-hektarowe go-
spodarstwo rolne, potozone nad Wislg, na
skraju Malopolski w miejscowo$ci Manidéw
w gminie Szczucin. Gospodarstwo posiada
trzy krowy rasy jersey. Krowy tej rasy daja
mleko ttuste, kremowe, pelne biatka, nasy-
cone mikroelementami.

Gospodarze, Barbara i Krzysztof Jaglowie,
osiedlili sie w Maniowie kilka lat temu. Do
Malopolski, na Powisle Dabrowskie przy-
wedrowali z Lodzi. Szukali swojego miejsca
na ziemi m.in. na Dolnym Slgsku, Podlasiu,
Sadecczyznie czy na Jurze Krakowsko -
Czestochowskiej. Ostatecznie wybrali malg
miejscowos¢ w powiecie Dabrowskim.
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Gospodarstwo ,,Baba Jagla” formalnie po-
wstalo w 2018 roku, a rok pézniej powstaty
pierwsze sery. Produkty ,,Baby Jagta”, pomi-
mo krétkiego, bo dwuletniego funkcjono-
wania na rynku, ciesza si¢ renoma wéréd
konsumentow.

Serowarstwa Pani Barbara uczyla si¢ naj-
pierw samodzielnie, a nastepnie szkolila
sie u profesjonalistéw m.in. na Dolnym
Slasku u pana Sylwestra Wanczyka w styn-
nej ,Wanczykéwce”. Obecnie Pani Barbara
nalezy do Stowarzyszenia Serowaréw Far-
merskich i Zagrodowych (zagrodowe, czyli
sery powstale w malych gospodarstwach
rolnych, w ktérych gospodarz sam hoduje
zwierzeta i pozyskuje od nich mleko do ich

produkgji), ktorego cztonkowie wymieniajg
sie doswiadczeniami, dzielg wiedzg, spoty-
kaja na warsztatach. Jest tez Partnerem Kra-
jowej Sieci Obszaréw Wiejskich (KSOW).

Gospodarstwo produkuje sery i inne pro-
dukty mleczarskie: ,Lomik” - ser diugo-
dojrzewajacy (ok. 3 miesigce), stodkawy
w smaku, czasem z malymi ,oczkami’,
»Krowiarek” - serek kwasowo-podpuszcz-
kowy, delikatny w smaku, twarozkowy, da
sie zaréwno kroi¢, jak i smarowad, z rozny-
mi dodatkami np. czosnek niedzwiedzi, po-
midory i ziota, czubryca czerwong, idealnie
nadajacy sie jako zakaski do win z regionu
enoTarnowskie, kulki z masy parzonej (typu
mozzarella), ,,Ser Gospodyni” - ser w typie
fety, stony, kruchy, doskonaly np. do satatki,
serosznurki, gesty kefir oraz jogurt natu-
ralny probiotyczny. Ostatnio Pani Barbara
zaczela eksperymentowac i z mleka pocho-
dzacego z owiec podhalanskich hodowa-
nych po drugiej stornie Wisty — w Swieto-
krzyskiem, produkuje sery owcze. Warto
nadmieni¢, iz gospodarstwo dba o ekologie

i w produkcji wykorzystuje odnawialne Zré-
dla energii.

W planach gospodarzy jest powigkszenie
serowarni oraz udost¢pnienie kilku pokoi
turystom w ramach agroturystyki.

Pomimo niewielkiej produkgji i lokalnego
oddzialywania (produkty dostepne sa glow-
nie na miejscu ale takze w Mielcu i Tarno-
wie oraz przez internet), produkty ,Baby
Jagly” zostaly docenione i zajety III miejsce
we Wroclawiu na targach sera i produktéow
rzemie$lniczych w ramach Wielkiego SER-
wowania w 2019 i w 2020 roku, a ostatnio,
we wrzes$niu 2021 roku, w konkursie ,,Inno-
wacyjna Malopolska — Tradycyjne Potrawy
Lokalne” gospodarstwo zajelo rowniez trze-
cie miejsce za ser podpuszczkowy ,,Bolcio-
-kwietny wianek”

Pani Barbara uwaza, ze przynaleze¢ do bran-
zowego stowarzyszenia daje duzo mozliwosci
rozwoju, gdyz pozwala do-

skonali¢ wiedze i umie-
jetnosci takze od spe-
cjalistow z zagranicy.



13. Sery Pedrak

Wriasciciel:
Beata i Michal Pedrakowie

Adres:
Zalasowa w gm. Ryglice,

pow. tarnowski +

(odleglos¢ od centrum
Tarnowa: 30 km)

Data zalozenia: 2017 rok

Krotka charakterystyka

Panstwo Pedrakowie, zakladajac gospodar-
stwo mleczarskie w 2017 roku, startowali od
17 hektaréw, by obecnie osiagnaé¢ poziom
50 hektaréw. Prowadza rodzinne gospodar-
stwo, w ktérym utrzymuja 20 kréw mlecz-
nych 4 réznych ras tak, by uzyska¢ mleko
o odpowiednich parametrach potrzebnych
do produkcji samego mleka, masla czy sera.
Co wazne, cato$¢ pasz, ktorymi zywione s3
krowy, pochodzi z ich wlasnego gospodar-
stwa i pozwala na uzyskanie mleka dobrej
jakosci, a tym samym produktéw z niego
wytworzonych. W gospodarstwie utrzymy-
wane s3 krowy rasy Czerwonobiala, Jersey,
Montbeliarde i HF (holsztyno-fryzyjska).
Co ciekawe ta druga rasa zostala sprowa-

I3
£

/?Hi\,% TARNOWSKIE

30

dzona przez wlasciciela fabryki czekolady
Wedla do produkcji wyrobéw czekola-
dowych ze wzgledu na wysoka zawartos¢
tluszczu w pozyskiwanym od kréw tej rasy
mleku. Rasa Czerwonobiata to rasa rodzi-
ma przystosowana do terenéw gorzystych
nie wymagajaca szczegélnych warunkéw
chowu jak to ma miejsce w przypadku HE.
Gospodarze prowadza chéw bydla na tere-
nie Pogdrza charakteryzujacego si¢ czystym
$rodowiskiem, stosunkowo niezniszczong
przyroda z czystym powietrzem, odpowied-
nimi zasobami Zrddlanej wody, z dala od
miejskiej aglomeracji, za$ na fakach wyste-
puja w duzych iloéciach réznorodne ziota,
ktdre nadaja smak i zapach pozyskiwanemu
mleku.

Pani Beata i Michal zaczeli od sprzedazy
mleka surowego i z czasem wprowadzili
kolejne produkty mleczarskie wytwarzane
w ich gospodarstwie. Duza popularno$cia
ciesza si¢ maslto, twardég oraz sery pod-
puszczkowe. Do produkcji twarogu pod-
daja mleko kwaszeniu w sposéb naturalny,
nastepnie go podgrzewajac, za$ sery pod-
puszczkowe wytwarzane sg z mleka stodkie-
go podgrzewanego do odpowiedniej tempe-
ratury i po dodaniu podpuszczki.
Gospodarstwo wspolpracuje z Tarnowska
Organizacja Turystyczng w ramach marki
i produktu turystycznego enoTARNOW-
SKIE, jak tez na poziomie lokalnym z win-
nicami z terenu Pogérz,a takimi jak Piwni-
ce Antoniego zlokalizowane po sasiedzku
w Woli Lubeckiej.

Sprzedaz jest prowadzona bezpo$rednio
w gospodarstwie w Zalasowej i z dowozem
do klienta. Preferuje sie wcze$niejsze zama-

wianie produktéw, by rolnicy mieli czas na
ich przygotowanie w odpowiedniej ilosci.
W dalszych planach jest tez wspdlpraca ze
sklepami i hurtowniami.

Warto zauwazy¢, ze gospodarstwo opiera
sie na obiegu zamknietym tzn. od zwierzat
pozyskiwany jest obornik i gnojowica, ktére
stuza do uzyzniania pdl jako nawoz natural-
ny, za$ pasze potrzebne do utrzymania sta-
da takie jak kukurydza na kiszonki, zboza,
trawa, siano sg produkowane samodzielnie.
Gospodarstwo tym samym nie jest eksten-
sywne, zachowuje réwnowage w przyrodzie
i ma pelng kontrole nad jako$cig pokarmu
dla zwierzat.

Pani Beata i Michal uwazaja ze wspdtpraca
lokalna jest bardzo wazna i zachecajg in-
nych do podejmowania odwaznych decyzji
w tym oparcia zbytu produktéw na krétkich
taricuchach dostaw czyli na rynku lokal-
nym.




14. Sery z BOGONI

Sery produkowane na bazie mleka

od lokalnych dostawcow

Wilasciciel:
Marek Wolkowicz

Adres: Bogoniowice 62A
33-190 Ciezkowice, pow. tarnowski
(odleglos¢ od centrum

Tarnowa: 32 km) v

tel. 14 651 02 26
email: handel@bogoni.pl
www.bogoni.pl
https://www.facebook.com/
BogoniBalanceFood/

Krotka charakterystyka:

Nazwa firmy Bogoni pochodzi od miejsco-
wosci, w ktdrej sie znajduje - Bogoniowic
koto Cig¢zkowic. Bogoni zakladal wraz z tatg
w 1993 roku obecny wtlasciciel Pan Ma-
rek Wolkowicz. Przez pierwsze lata gltow-
nym przedmiotem dziatalnosci byl handel
mlekiem i $§rodkami do produkcji rolnej.
W 1998 r. rozpoczeto produkowaé wyroby
mleczarskie: twarogi i $mietany. W 2003
r. zaklad produkcyjny zostal zmodernizo-
wany, a rok pozniej, po wejsciu Polski do
Unii Europejskiej, firma spelniala juz wy-
mogi sanitarno-weterynaryjne prawodaw-
stwa polskiego i Unii Europejskiej. Zaréw-
no asortyment, jak i zatrudnienie i grono
odbiorcow si¢ systematycznie poszerzato.
Obecnie firma BOGONI dziala w formie
spotki z ograniczong odpowiedzialno$ciag
spotka komandytowa.
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Firma specjalizuje si¢ w produkcji serow
typu mozzarella. Sztandarowym wyrobem
przedsiebiorstwa sa kulki serowe BOGONI
(w przeciwienstwie do konkurencji jest to
ser bez zalewy): przekaskowe, (niedojrze-
wajace, podpuszczkowe, parzone), kanap-
kowe z dodatkiem zi6t i przypraw, wedzone
i z czosnkiem, a takze ser Bogonirella sa-
tatkowo-kanapkowy (nadaje si¢ do salatek
typu caprese; bardzo dobrze sprawdza sie
takze jako nadzienie w roladkach miesnych
oraz na pizzy). Serowe kulki idealnie nadaja
sie do bialego, wytrawnego wina z okolicz-
nych winnic enoTARNOWSKIE. Ceniony-
mi produktami sa réwniez masto wiejskie
produkowane wedlug tradycyjnej receptury
ze stodkiej i kwasnej $mietany, a takze zu-
rek na serwatce, ktérego baza jest naturalna
serwatka z dodatkiem maki owsianej, maki
pszennej, czosnku i soli poddany natural-

nemu procesowi ,kiszenia” Najnowszym
produktem firmy sa energetyczne napoje
serwatkowe, czyli Bogoni Balance Food,
dzigki ktorym firma stalg sie liderem w tej
kategorii.

Wszystkie produkty wytwarzane s3 z lo-
kalnych, naturalnych surowcéw i pétpro-
duktéw, z mleka klasy Extra, dzieki czemu
wytwarzane produkty majg swo6j wyjatko-
wy, naturalny smak i wysoka jako$¢. Bogo-
ni wspolpracuje z rolnikami i hodowcami
z regionu — w sumie mleko odbierane jest
od okolo siedemdziesi¢ciu rolnikéw, pro-
wadzacych rodzinne gospodarstwa. Dodat-
kowo rozwija si¢ wspolpraca z winnicami
glownie w segmencie dostarczania kulek
serowych na potrzeby degustacji. Kulki z tej
firmy s3 nieodzownym elementem prawie
kazdej deski serow.

BOGONI od lat nagradzane jest na konkur-
sach regionalnych i ogélnokrajowych, m.in.
dwukrotnie zostata zwyciezca Malopolskie-
go Festiwalu Smaku w plebiscycie ,,Malo-
polski Smak” w kategorii dania gotowe (za
ser BOGONI), ,,Najlepszy produkt Ziemi

Tarnowskiej w 2005 roku”, a w 2011 roku
zostala laureatem ogolnopolskiego konkur-
su promocyjnego AGRO POLSKA.
Produkty Bogoni mozna zakupi¢ gléwnie
w potudniowej Polsce w ponad 400 skle-
pach zaréwno matych, lokalnych jak i w du-
zych sieciach handlowych.

Wedlug Marka Wotkowicza, wlasciciela Bo-
goni, recepta na sukces jest oparcie o lokal-
ny produkt, dobra i stala wspdtpraca z ma-
tymi hodowcami oraz ciagle poszukiwanie
nowych produktéw, ktore poprzez swoja
unikatowo$¢ moga zaistnie¢ w $wiadomosci
konsumentéw i konkurowa¢ na rynku.
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15. Gospodarstwo

Rybackie Przyboréw

Wilasciciel:
Marian Tomala

Adres: Przyborow 62
32-823 Szczepanow,
pow. brzeski

. o

tel. 501 701280 ——_

email: biuro@ryby.przyborow.eu
www.ryby.przyborow.eu

www.facebook.com/Gospo-

darstwo“Rybackie-Przybo-
_ P {%C3%B3w-376137652414310/
(odleglos¢ od centrum Tarnowa: .~ J
30 km) F

e ™~ *‘:Iﬁfata zalozenia:

2002 rok;/lecz gospodarstwo rybackie
w Brzyborowie kontynuuje
kilkusetletnia tradycje hodowli karpia
na ziemiach Malopolski.

Krotka charakterystyka:

Gospodarstwo rybackie w Przyborowie
kontynuuje kilkusetletnig tradycje hodow-
li karpia na ziemiach Malopolski. Od roku
2002 funkcjonuje pod nazwa Gospodar-
stwo Rybackie Przyboréw Marian Tomala.
Obecne sklada si¢ z 5 obiektéw stawowych
znajdujacych sie w réznych rejonach Mato-
polski: Rudy Rysie koto Brzeska na terenie
Bratucickiego Obszaru Chronionego Kra-
jobrazu, Plawowice kolo Nowego Brzeska
(100 ha), Ksigz Wielki kolo Miechowa (70
ha; kilkusetletnia tradycja hodowli ryb), Ty-
niec pod Krakowem (tradycja hodowli kar-
pi od ok. 1105 roku) oraz w dzielnicy Krzyz
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w Tarnowie (péinocne obrzeza miasta obok
rezerwatu ,,Debrza”). Lacznie to blisko 270
ha. Kazde z tych miejsc posiada swoja histo-
ri¢, wszedzie odbywa si¢ hodowla karpia,
tak jak to mialo miejsce kilkaset lat temu.
Ich rozmieszczenie na mapie Malopolski
sprawia, ze maja dogodne polaczenie ko-
munikacyjne z Krakowem, Tarnowem, No-
wym Saczem, a nawet Kielcami.

Podstawowym gatunkiem hodowanym
w gospodarstwie jest karp. Hodowla prowa-
dzona jest w systemie zamknietym w opar-
ciu o wlasne stado tarlakéw. Wyleg karpia
uzyskuje sie dzieki tarfu naturalnemu. Sto-
sowany jest tradycyjny, trzyletni cykl ho-

dowlany. Poza karpiem hoduje si¢ réwniez
amury biafe, tolpygi biate oraz pstre o trybie
zycia zblizonym do karpia, drapiezne sumy,
sandacze, szczupaki i okonie a takze liny,
karasie oraz plocie.

Najwyzsza jako$¢ ryb uzyskuje si¢ m.in.
przez zywienie naturalnymi zbozami (jecz-
mien i pszenica) od okolicznych rolnikéw.
Ponadto pracownicy to specjaliSci w swo-
jej dziedzinie, przeszkoleni w zakresie do-
brostanu i humanitarnego obchodzenia sig¢
z rybami, a kierowcy posiadaja réwniez li-
cencje na miedzynarodowy transport zwie-
rzat, w tym transport zywych ryb.

Wysoka jako$¢ i doskonale walory smako-
we ryb potwierdzajg posiadane certyfikaty,
m.in. Zarzagdu Krajowego Polskiego Towa-
rzystwa Rybackiego czy Polskiego Karpia —
organizacji producentdw.

Najnowsza inicjatywa jest sprzedaz ryby
przetworzonej. To odpowiedZ na zmie-
niajace sie trendy zywieniowe i wigksza
$wiadomo$¢ spoteczenstwa. Karp nie

jest juz postrzegany jako ryba od $wieta,
ale jako smaczna i zdrowa. Aby ulatwié
konsumentom dostep do produktéw naj-
wyzszej jako$ci, wlasciciele uruchomili
sprzedaz obwozna w charakterystycznym,

biato-niebieskim Fishtrucku. W Fish-
trucku serwowane s3 $wiezo odlowione
i $wiezo przyrzadzone w kilku rdéznych
formach ryby. Specjalnos$cia, juz nagra-
dzang w konkursach kulinarnych, sa ,karp
z pieca w warzywach” oraz ,kaski piwne
z karpia”. Dzieci polubily natomiast sma-
zony ,chrust” z karpia. Fishtruck krazy
po calej Malopolsce, zazwyczaj jednak stoi
przy stawach w Pawlowicach w pieknym,
zielonym otoczeniu. Mozna tu przyjecha¢
np. rowerem, korzystajac z Wislanej Trasy
Rowerowej, zasigé¢ na lezakach, zamowic¢
rybe i delektowac sie jej smakiem i okolicz-
no$ciami przyrody. Dla rowerzystéw, poza
bezpiecznym parkingiem dla ,,dwoch ko-
tek” i podstawowym sprzet naprawczym,
przewidziano specjalne promocje, wszak
jest to miejsce z certyfikatem ,Miejsce
Przyjazne Rowerzystom”

Pan Marian, udzielajac rad innym, wskazuje
na uwzglednianie w produkgji tradycji hi-
storycznych i dziedzictwa kulinarnego, jak
tez wprowadzanie nowoczesnych rozwia-
zan w zakresie skracania tafcucha dostaw,
bowiem takie dzialanie bedzie mial decy-
dujace znaczenie w procesie budowy marki
gospodarstwa.




16. Gospodarstwo
agroturystyczne

»Zloty Pstrag”

Wiasciciele:
Lidia i Stanistaw i Ziotkowscy

Adres:
32-840 Konczyska 106
gm. Zakliczyn, pow. tarnowski
(odleglo$¢ od centrum -
Tarnowa: 28 km)

“ tel. 14665 30 59
889 21 24 82; 880 54 65 58
einall agroziolko@interia.pl www.
~ turf styka-zakliczyn.pl
! Data zalozenia: 1985 rok

Krdtka charakterystyka:

Stanistaw i Lidia Zidtkowscy po $lubie po-
stanowili zakupi¢ gospodarstwo rolne, na
terenie ktorego wybudowali dom. Kilku-
hektarowe gospodarstwo pierwotnie bylo
nastawione na uprawe ogorkéw i pomi-
doréw. Na poczatku XX wieku Pan Stani-
staw zaczal przestawia¢ gospodarstwo na
ustugi agroturystyczne, adoptujac w tym
celu m.in. starg stajnie na pokoje goscinne.
W gospodarstwie na potrzeby gosci poja-
wily sie¢ warzywa i owoce, ktérych nadmiar
Pan Ziotkowski zaczal zbywa¢é na lokalnym
rynku, za$ od roku 2010 w ramach inicjaty-
wy ,,Paczka od Rolnika’, ktorej jest wspot-
twoérca. Gospodarstwo od poczatku bylo
przedsiewzieciem rodzinnym, w ktérym
pracowala cala rodzina Pana Stanistawa.
Dodatkowo z bratem w miejscowos$ci Bo-
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rowa hoduje duze stado danieli. Z biegiem
czasu w gospodarstwie pojawil sie staw
hodowlany i ryby na potrzeby wlasne i go-
spodarstwa agroturystycznego, sala kon-
ferencyjna, kort tenisowy, boisko do pitki
siatkowej, zostaly zakupione konie i bryczki
ktérymi Pan Stanistaw wozi po okolicy tu-
rystow, za$ po rewitalizacji rynku w Zakli-
czynie ma mie¢ tam swoj staly postdj. Konie
wraz z powozami s3 tez wykorzystywane
podczas imprez okoliczno$ciowych i gmin-
nych. Gospodarstwo jest polozone w miej-
scowoséci Konczyska w Gminie Zakliczyn
w bliskiej odleglosci od Europejskiego Cen-
trum Muzyki im. Krzysztofa Pendereckiego.
Ziotkowscy prowadza sprzedaz bezposrednia
warzyw, owocOw oraz ryb zywych. Produkty
sa w duzej czeéci zbywane w gospodarstwie
turystom, za$ dzieki ziemiance, w ktdrej pa-

nuje idealny klimat: +9°C zaréwno w zimie
jak i lecie, sprzedaz jest prowadzona w spo-
sob ciagly, co ma znaczenie w zapewnieniu
stalych dostaw swoim odbiorcom.

Pan Stanistaw aktywnie dziala w stowarzy-
szeniu Gosécinne Galicyjskie Gospodarstwa,
Stowarzyszenie GRUPA ODROLNIKA. Jest
tez wspoltworca Tarnowskiej Organizacji
Turystycznej oraz Lokalnej Grupy Dziala-
nia Dunajec-Biala, ktéra swym zasiegiem
obejmuje Gming Zakliczyn, gdzie dzialaja
gospodarze.

Wysoka jako$¢ i doskonale walory smako-
we produktéw od Panstwa Zidtkowskich
potwierdza posiadany certyfikat Produkt

Lokalny Malopolska.

Pan Stanistaw rozwija sprzedaz bezposred-
nig, bo jak sam moéwi, w takim modelu ma
pelng kontrole nad swoim produktem kto-
ry oferuje konsumentom, za$ prowadzona
sprzedaz daje mu wiekszy dochdd niz sprze-
daz posrednikom. Rozwijanie dodatkowej
dziatalno$ci w oparciu o gospodarstwo rolne
jak np. agroturystyka czy konie, pozwalajg
dywersyfikowa¢ zZrédta dochodu i utrzymy-
wacd je na stabilnym poziomie przez caly rok.
Pan Stanistaw radzi innym, by przynaleze¢
do lokalnej grupy w sektorze, w ktérym
dzialamy, bo dzi¢ki temu wspolnie mamy
wieksze mozliwosci.




17. Rolnicza Spéldzielnia
Produkcyjna ,,Pokéj”

Prezes:
Malgorzata Swistak

Adres:
32-841 Filipowice 143,
gm. Zakliczyn, pow. tarnowski
(odleglos¢ od centrum Tarnowa:
36 km)
tel. 14 663 6224

Data zalozenia: 1952 rok
Powierzchnia gospodarstwa: 88 ha

Krotka charakterystyka:

Dzialajaca w Filipowicach w gm. Zakliczyn
od blisko 70 lat spdéldzielnia produkuje
wedliny bez konserwantéw wytwarzane
z wlasnego gospodarstwa. W gospodarstwie
tym o powierzchni 88 hektaréw, z czego 36
hektaréw w jednym kawalku, chowa sie
od prosiaka az do dorostej sztuki od 200

do 300 sztuk $win rocznie. Pola obsiane s3

rzepakiem, ktéry uprawiany w ramach plo-

dozmianu idzie na sprzedaz oraz pszenica

i jeczmieniem, ktdrymi karmione sg zwie-

rzeta. Jest tu tez przetwdrnia, wedzarnia

i chlodnia. Trzy razy w tygodniu bije si¢ 5-6
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sztuk trzody chlewnej, z ktérych wytwarza
siec wedliny (wy$mienite poledwiczki na-
dziewane migsem kietbasianym i bez na-
dzienia, kielbasa wiejska, boczki, szynka
za$ jedynymi dodatkami do produkcji sa
sOl, pieprz i czosnek) i podroby (paszteto-
wa, kaszanka, krupnioki i salceson), a czes¢
nieprzerobionego miesa: szynke, lopatke,
zeberka, schab przeznacza si¢ na sprzedaz.

Wedliny wedzone s3 w drzewie bukowym,
nie stosuje si¢ zadnych trocin, zadnego za-
parzania. Wszystkie procesy sa w pelni na-
turalne. W przyszloéci planuje sie dodawac
do wedzenia popularng lokalnie sliwe. Do-

datek owocowego dymu przyda $wiezego
aromatu, lekkiej nuty stodyczy oraz czer-
wono-zlocistego koloru. Dowodem tego,
ze produkty sa wysokiej jakosci jest to, ze
spoldzielnia przez lata dziatalno$ci ma wy-
pracowane grono swoich stalych klientéw
pozwalajacych jej na planowanie wielkosci
produkcji i dostosowywanie si¢ do potrzeb
lokalnego rynku.

Produkty z Filipowic zbywane sa3 w modelu
sprzedazy bezposredniej bowiem dostepne
sa w sklepie firmowym zlokalizowanym od
niepamietnych czaséw na zakliczynskim
rynku oraz mozna je zamawia¢ telefonicz-
nie i odbiera¢ bezposrednio w zaktadzie.
Taka forma sprzedazy pozwala na zbyt calo-
$ci wedlin i uzyskanie stosunkowo dobrego
dochodu przy jednoczesnym zaoferowa-
niu klientowi wysokiej jako$ci produktu
w atrakcyjnej cenie. Najwicksza sprzedaz
prowadzona jest w okresach $wiat Bozego
Narodzenia i Swiat Wielkiej Nocy ze wzgle-
du na tradycje.

Spoéldzielnia jest przykladem na to, ze
w obecnych realiach rynkowych dla takiej
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formy gospodarowania jest miejsce i ze taka
forma dzialania moze da¢ prace lokalnym
mieszkancom, a réwniez dochody samej
spoldzielni.

Rolnicza Spétdzielnia Produkeyjna ,,Pokéj”
wspolpracuje od dawna z Lokalng Grupa
Dziatania Dunajec-Biala, na terenie dziata-
nia ktérej lezy glownie w zakresie promocji
lokalnych produktéw jak tez z lokalnymi
winnicami w zakresie dostaw wedlin na po-
trzeby tzw. deski seréw podczas degustacji
win.




18. El-Stach Przedsiebiorstwc
Produkcyjno-Handlowo

Ustugowe

Wilasciciel:
Stanistaw Kocik

Adres:
33-115 Janowice 190 i
gm. Pleéna, pow. tarnowski..»
(odleglos¢ od centrum
Tarnowa: 20 km)

tel. 14 679 91 99

email: barbara.kocik@interia.pl
~ Datazalozenia: 1992 rok

Krotka charakterystyka:

Pan Stanistaw postanowil 30 lat temu
w oparciu o rodzinne tradycje masarskie
produkowal kielbase wiejska. To byt po-
czatek bowiem dzigki wysokiej, wrecz rze-
mies$lniczej produkcji wyrobéw, rzec moz-
na, domowych szybko pozyskal klientow,
ktérzy, oczekujac dodatkowych produktow,
wplyneli na zwigkszenie asortymentu. Tym
samym dziatalno$¢ si¢ rozrosta.

Obecnie El - Stach to mala, rodzinna fir-
ma produkujgca wyroby z wieprzowiny bez
zadnych barwnikéw czy konserwantéw.
Specjalnos¢ zakladu jest jedna - tradycyj-
na, wyprodukowana z najlepszego surowca
i wedlug rodzinnych tradycji masarskich
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janowickiej rodziny, uwedzona w bukowym
dymie kietbasa wiejska przyprawiona na-
turalnie solg, pieprzem i czosnkiem. Inne
wyroby wedliniarskie to poledwica faszero-
wana, boczek faszerowany, boczek wedzony
oraz schab wedzony. Z podrobdw na uwage
zastuguja: kiszka, pasztetowa oraz salceson.
Duza wzigciem cieszy si¢ takze smalczyk
z miesem i cebulka.

Trzoda chlewna wykorzystywana do pro-
dukcji tych wspaniatych produktéw pocho-
dzi od lokalnych, sprawdzonych, matych
hodowcéw. Dzigki takiej wspotpracy lokalni
rolnicy dzialajacy na malg skale w oparciu
o matle rodzinne gospodarstwa majg moz-
liwos¢ zbytu trzody chlewnej, co pozwala

im na kontynuacje dzialalno$ci. Tajemnica
wysokiej jakosci produktéw oferowanych
przez Pana Stanistawa w duzym stopniu jest
uzalezniona od metody wedzenia w dymie
z bukowego drewna, ale tez od wysokiej ja-
koéci migsa pozyskanego wlasnie w takich
malych gospodarstwach bazujacych na pa-
szach wlasnych wykorzystywanych do ho-
dowli $win.

Wyroby mozna kupi¢ w sklepie firmowym
w centrum Janowic w gm. Plesna oraz w kil-
ku wspélpracujacych sklepach w Tarnowie.
Co ciekawe, w poniedzialki i czwartki moz-
na kupi¢ $wieze jeszcze cieple wedliny wyje-
te prosto z wedzarni.

Pan Stanistaw wspolpracuje z lokalnymi
winnicami enoTARNOWSKIE gléwnie
z tymi polozonymi w gminie Plesna

i jego wedliny goszcza na stotach
podczas degustacji win. Jest czlon-
kiem Polskiego Stowarzyszenia
Producentéw Wyrobéw Wedzo-
nych Tradycyjnie. Nie uznaje
zadnych dodatkéw, polepszaczy

czy konserwantéw. Sktadniki, z ktérych po-
wstaja jego gotowe produkty, to wylaczne
mieso, sol i przyprawy, czyli skladniki z ja-
kich powstawaly wedliny juz od najdawniej-
szych czaséw. Dzialalno$¢ Pana Stanistawa
ma mniej szkodliwe oddzialanie na $rodo-
wisko w poréwnaniu do duzych zakladéw
i duzych farm, gdzie $winie i zwierzeta ho-
dowane sa masowo, za$ smaki jego produk-
tow pozwalaja siegna¢ do lat dziecinstwa
wielu klientom.
Sprzedaz wyrobow jest prowadzona bezpo-
$rednio w sklepie w Janowicach oraz w lo-
kalnych sklepikach na terenie Gminy Ple$na
czy Gminy Zakliczyn.
Pan Stanistaw radzi by podtrzymywa¢ tra-
dycje, zaréwno masarskie, ktérym grozi
zapomnienie, jak i chowu
zwierzat na malg skale
4], w malych rodzinnych
4 gospodarstwach,
¢ gdyz inaczej zosta-
niemy skazani na
wedliny gorszej ja-
kosci.




19. Gospodarstwo Rolne
Waldemar Rutka

Wilasciciel:
Waldemar Rutka

Adres:
ul. Partyzantow 134B
33-190 Ciezkowice, pow. tarnowski
(odleglos¢ od centrum
Tarnowa: 33 km)

tel. 692297 823, 604 800 055
email: adasko12@onet.eu https://
gospodarstwo-rolne-waldemar-rutka.
business.site/
www.facebook.com/
gospodarstwo.ciezkowice

Data zalozenia: 1978 rok
Powierzchnia gospodarstwa: 50 ha

Krotka charakterystyka:

Pan Waldemar wraz z zong i synem pro-
wadzi na terenie Pogdrza Ciezkowickie-
go rodzinne gospodarstwo nastawione
na produkcje zb6z, warzyw oraz hodowle
bydla mlecznego. Wiekszos¢ pdl zlokali-
zowana jest na obrzezach Ciezkowic, ale
tez wsi Ostrusza czy Rzepiennik Strzyzew-
ski. W strukturze upraw przewazajg uzytki
zielone przeznaczone dla karmienia bydla,
nie brak jest jednak warzyw czy zb6z glow-
nie starych odmian jak orkisz, ptaskurka.
W gospodarstwie, ktdre utrzymuje krowy
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rasy Simental, produkuje si¢ miesiecznie
okoto 10 000 L mleka. Lokalizacja gospo-
darstwa w terenach Pogérza, gdzie srodowi-
sko nie jest skazone i brak jest przemystu,
przyczynia sie do powstawania dobrej jako-
$ci mleka, a co za tym idzie réwniez produk-
tow z niego wytwarzanych. Mleko zbywane
jest do lokalnej mleczarni w Boniowicach
(Pan Waldemar jest najwiekszym dostaw-
ca) i produkowane s3 z niego opisywane juz
wczesniej kulki serowe Bogoni idealnie na-
dajace si¢ do deski seréw w czasie degustacji
na lokalnych winnicach.

Pan Waldemar prowadzi sprzedaz bezpo-
§rednig mleka, warzyw takich jak: mar-
chew, buraki, seler czy ziemniaki, mak: or-
kiszowa, Zytnia, plaskurki z wlasnych zbdz
czy tez pieczonego na zamowienie chleba
do odbioru w gospodarstwie i na dowdz.
Duza popularnoscia ciesza sie chleby orki-
szowe, pieczone wg wlasnej receptury na
zytnim zakwasie, wypiekane bez drozdzy,
a w szczego6lnosci: z dodatkiem czarnuszki
o lekko orzechowej nucie, razowy z otreba-
mi i nasionami sfonecznika.

Produkty z gospodarstwa Pana Waldemara
wytwarzane s3 wylacznie z pelnowartoscio-
wych sktadnikéw i surowcow bez nawozow
sztucznych, gdyz te zastepowane sa natu-

ralnym obornikiem pochodzacym ze stada
liczacego 50 szt. bydla.

Sprzedaz poza lokalng mleczarnia pro-
wadzona jest w sposéb bezposredni do
wypracowanych klientéw na terenie go-
spodarstwa, jak tez na lokalnych targach,
festiwalach czy festynach.

Pan Waldemar radzi oprze¢ gospodarstwo
na obiegu zamknietym i samowystarczal-
noéci. Stawia na nawozy naturalne, gdyz te
W jego ocenie, pozwolg uzyska¢ odpowied-
ni produkt koncowy i nie sg szkodliwe dla
$rodowiska naturalnego. Wspolprace pro-
ponuje oprze¢ na lokalnych odbiorcach za-
réwno hurtowych (mleczarnia Bogoni) jak
i detalicznych (konsument finalny).




20. Zagroda
na Pacanach

Wiasciciel:
Katarzyna Jasnos

Adres:
32-861 Iwkowa 842, pow. brzeski
(odlegtos¢ od centrum Tarnowa:
53 km a od centrum Krakowa: 66 km)
tel. 693 45 48 72

email: kontakt@zagrodapacany.pl
www.zagrodapacany.pl
https://www.facebook.com/
zagrodanapacanach/
Data zalozenia: 2015 rok

Krotka charakterystyka:

»Zagroda na Pacanach” to rodzinny pen-
sjonat z komfortowymi noclegami oraz
wyzywieniem na bazie lokalnych produk-
tow i tradycyjnych przepiséw. Jest polozony
w miejscowosci Iwkowa, na uboczu, w ma-
fopolskiej gminie na pograniczu Pogoérza
Roznowskiego i Beskidu Wyspowego, w sa-
mym sercu Soltysich Gor i otaczajacych je
laséw. ,,Pacany” w miejscowej gwarze ozna-
czaly kiedy$ miejsce, w ktorym i ziemia,
i dojazd, i cala reszta byly tak do niczego,
ze nawet najwytrwalsi nie byli w stanie nic
z niego wykrzesac.

Wiascicielka jest Pani Katarzyna Jasnos kto-
ra od lat szefuje lokalnemu stowarzyszeniu
»Na $liwkowym szlaku”, ktére zarzadza lo-
kalng marka ,,Sliwkowy Szlak®”. W ramach
tej marki opracowano 4 weekendowe pakie-
ty turystyczne. Jeden z pakietéw ,,Przysta-
nek: las, jezioro, gory” - ,Zamieszkaj wsrod
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natury i poczuj ten blogi klimat!” zawiera
propozycje spedzania czasu wolnego w ,,Za-
grodzie na Pacanach” Zreszta jeden z pokoi
»Pokoj nr 6 SLIWKA” posiada znak marki
lokalnej ,,Sliwkowy Szlak®”,

Osrodek powstal w 2015 roku i poczatkowo
byt to jeden, skromny apartament do wy-
najecia. Obecnie zagroda sklada sie z domu
gospodarzy, domu z dwoma dwupoziomo-
wymi apartamentami ,,zielona zagroda” oraz
»hiebieska zagroda” o powierzchni 90 m?
kazdy oraz stylowego, pigtrowego pensjona-
tu, w ktérym znajduje sie 10 dwuosobowych
pokoi (Dab, Brzoza, Sliwka, Swierk, Akacja,
Grab, Jodla, Buk, Sosna, Wierzba). Do dys-
pozycji gosci jest rowniez obszerna sala pel-
nigca funkcje zaréwno jadalni, salonu jak
i biblioteczki. To miejsce, w ktérym toczy
sie zycie towarzyskie przy lampce lokalnego
wina z winnicy Nowizny nalezacej do eno-
TARNOWSKIE. Ponadto, w pensjonacie jest

bar, duzy kredens z produktami lokalnymi,
takze robionymi przez gospodarzy, m.in.
dzemy czy konfitury brzoskwiniowe. Gospo-
darze prowadza kuchnie, ktora przyrzadza
positki dla gosci. Do przygotowania posil-
kéw wykorzystuja produkty lokalne, wlasne
przetwory, nabial, wedliny i pieczywo.
»Zagroda na Pacanach” to miejsce zaréw-
no dla oséb chcacych spedzi¢ romantyczny
weekend tylko we dwoje, rodzinne wakacje
(ogrod, plac zabaw, basen w okresie letnim,
bawialnia dla dzieci), a takze

$wietne miejsce na zorga-
nizowanie spotkania fir-
mowego, szkolenia czy |
imprezy okolicznoscio-
wej (do 60 osdb). Go-

spodarze udostepniaja miejsce na ognisko,
prawdziwa le$ng saune opalang drewnem
z baliag oraz wypozyczalni¢ sprzetu tury-
stycznego (rowery, kijki do nordic walking
i trekkingowych, narty czy rakiety $niezne).
W planach jest otwarcie restauracji PACA-
NOWE POLE’, ktora serwowaé bedzie da-
nia i produkty kulinarne przygotowywane
na bazie produktéw lokalnych.

Pani Katarzyna radzi, aby wspélnie z inny-

mi twdércami i producentami produktéw
lokalnych budowa¢, rozwija¢ i promowac

lokalng marke. Dobrym przykladem
jest ,,Sliwkowy szlak” oparty na owocu
Sliwki w Iwkowej i okolicznych gmi-
nach.



21. Gospodarstwo

Wilasciciel:
Dariusz Zwolinski

Adres:

33-115 Janowice 1a
gm. Plesna, pow. tarnowski
(odlegtos¢ od centrum
Tarnowa: 18 km)

tel. 728 469 560
email: darekzwolinski3@gmail.com
https://www.facebook.com/
soki.z.janowic/

Krotka charakterystyka:

Gospodarstwo ,,Soki Prosto z Sadu” Da-
riusza Zwolinskiego potozone jest w Jano-
wicach, na potudniowym stoku i schodzi
w kierunku rzeki Dunajec. Od péinocy
i zachodu otaczaja go zalesione pagdrki,
od wschodu otwiera si¢ fagodna przestrzen
z polami i lgkami. O$miohektarowy sad
rocznie daje 150 ton owocéw gltéwnie ja-
bloni, a z niewielkiej czes¢ réwniez gru-
szy. Uprawia sie takie odmiany jabloni jak:
szampion, idared, lobo, cortland, jonaprin-
ce i szara reneta. Pomimo Ze to odmiany
poine, kwitng w maju, owocuja w sierpniu,
a zbierane sa w pazdzierniku. Zaleta ich jest
fakt, ze sg soczyste, smaczne i nadaja sie¢ za-
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réwno do jedzenia prosto z drzewa, jak i do
przetwordw, ciast i sokow.

Pan Dariusz prowadzi rodzinny sad od
kilkunastu lat, a sadownictwa nauczyt sie
od taty. Wigkszo$¢ jablek sprzedaje, jedy-
nie cze$¢ wykorzystuje do tloczenia sokow.
Pomyst na toczenie naturalnych sokow
narodzil sie¢ w okresie, kiedy sprzedaz ja-
blek zalamala sie. Taki biznes przestal by¢
oplacalny. Za namowa znajomych rolnikéw
i hodowcoéw rozpoczal produkcje sokéw.
Tlocznia, ktéra rozpoczeta dziatanie w 2020
roku, moze dziennie wytloczy¢ od 700 do
1000 litréw soku. Poza jablkami, wykorzy-
stuje ekologiczne owoce i warzywa od lokal-
nych, zaprzyjaznionych rolnikéw: gruszki,

marchew, selery, buraki czy pietruszke. Soki
sprzedawane sg w opakowaniach 3 i 5 litro-
wych. Soki sg pasteryzowane w 80°C bez
dodatkéw smakowych i konserwujacych.
Istnieje mozliwo$¢ zamoéwienia sokéw nie-
pasteryzowanych, ktére nadaja si¢ do spo-
zycia przez kilka dni od tloczenia.
Produkty mozna zamoéwi¢ bezpo$rednio
w gospodarstwie, a w okresie letnim na
licznych festynach i imprezach w okolicy,
w tym popularnych imprezach winiarskich
w ramach EnoTarnowskie.

W maju 2021 roku w gospodarstwie odbyla
sie pierwsza edycja ,,Pikniku pod Kwitnaca
Jablonig”. Podczas bezplatnej imprezy tu-
rys$ci mogli pospacerowaé po sadzie z sa-
downikiem, skosztowa¢ naturalnych sokow
jablkowych tloczonych na miejscu oraz
przysmakow z jablek: tradycyjnej szarlot-
ki, szarlotka z beza, jablecznika, jabtka pod
kruszonka oraz jablka zapiekanego z mio-
dem, rodzynkami i serem mascarpone.
Ponadto Pan Darijusz wlaczyt si¢ w projekt

»Lokalno$¢” realizowany w ramach LGD
Dunajec - Biata, ktéry réwniez spowodowat
ze o naturalnych sokach prosto z sadu za-
czelo by¢ glosno poza granicami gminy.
Wedlug Pana Dariusza, aby sie rozwijac,
trzeba podejmowaé czasem ryzykowne
i trudne decyzje. Nalezy obserwowac rynek,
podaza¢ za zmieniajacymi si¢ potrzebami
klientéw i wspétpracowaé z lokalnym $ro-
dowiskiem.




22. Octovnia

Wlasciciel:
Urszula Gacek

Adres:
Dabrowka Szczepanowska 163
33-115 Janowice, gm. Plesna

pow. tan{*owski (odlegtos¢

od centrum Tarnowa:20 km)
tel2698 153696

email: sklep@octovnia.pl
w.octoviid. pl
https://www.facebook.com/octovnia

Data zalozenia: 2016 rok
Powierzchnia gospodarstwa: 20 ha

Krotka charakterystyka:

Zalozycielka Octowni - Pani Urszula Gacek
urodzila si¢ w Wielkiej Brytanii w rodzinie
polskich emigrantéw. Jest absolwentka stu-
diéw ekonomicznych na Oxfordzie. W 1991
roku przeprowadzila sie w rodzinne strony
meza, najpierw do Tarnowa, a nastepnie do
Dabréwki Szczepanowskiej. W latach 2011 -
2014 byla ambasadorem Polski przy Radzie
Europy w Strasburgu, a nastepnie objeta sta-
nowisko konsula generalnego RP w Nowym
Jorku i pelnila je przez 2 lata. Mieszkajac
w Nowym Jorku, poznata tam dobrze zna-
ny i szeroko uzywany tzw. surowy, niefiltro-
wany ocet cydrowy, produkowany z 100%
soku jabtkowego. Amerykanie uzywaja tego
octu od pokolen, do celéw kulinarnych i dla
zdrowia. Niestety, w Polsce dostepne byly

I3
£

/?Hi\ﬁee TARNOWSKIE
<

48

tylko octy z masowej produkcji. Stad po-
mysl, aby samodzielnie go wytwarza¢ wy-
korzystujac swoj sad. Konsekwencja pomy-
stu byla ponad roczna podréz, tym razem
juz degustacyjno-edukacyjna. Pani Urszula
probowata tradycyjnych octéw i uczyta sie
ich rzemieélniczego, tradycyjnego wytwa-
rzania. I tak w 2016 roku Pani Urszula Ga-
cek zatozyta Octovnie.

Octy Octovnii, produkowane wylacznie
z pelnowarto$ciowych tloczonych owocow
pochodzacych przede wszystkim z wia-
snego gospodarstwa o powierzchni 20 ha.
W gospodarstwie nie uzywa si¢ chemii czy
opryskow. Owoce poddane sa dlugiej, trady-
cyjnej metodzie produkeji. Proces produk-
cyjny od zbierania owocédw do sprzedazy
octu trwa od roku do poéttora. Charaktery-

zuje si¢ zlozonym bukietem smakoéw i za-
pachow. Zywy ocet to niepasteryzowany
ocet, naturalnie konserwowany przez swoja
kwasowos¢, majacy wlasciwos$ci zdrowotne,
probiotyczne i wyjatkowy smak.

Obecnie w Octovni dostgpne sg zywe octy
z takich owocdéw, jak: maliny, jarzebiny,
wegierki, gtdg, czarny bez, tarnina, wisnia,
czeremcha, dzika roéza, czarna i czerwo-

na porzeczka, octy cydrowe. Wiele z nich
wzbogaconych jest dodatkiem ziol.

Sprzedaz odbywa sie bezposrednio w go-
spodarstwie, na lokalnych targach, festi-
walach czy festynach. Jednak najwieksza

sprzedaz to sprzedaz poprzez wlasny sklep
internetowy prowadzony w jezyku polskim
i angielskim. Klienci to przede wszystkim
Polacy, ale octy wysyla tez do Skandynawii.
Octovni¢ Pani Urszula prowadzi wraz z me-
Zem, czasami pomaga syn, cdrka natomiast
wspiera ich PR-owo. Promuja sie gléwnie
na Facebooku i Instagramie, gdzie kazdy
znajdzie poza oferta gospodarstwa ciekawe
przepisy na wykorzystanie zywych octéw.
Pani Urszula wskazuje na popularnosé
wyrobow rzemie$lniczych na matlg skale
i zwraca uwage na umiejetne wykorzystanie
tego, co mamy w gospodarstwie, jak w tym
przypadku stary sad.




23. Pasieka Wedrowna
Wantuch

Wilasciciel:
Iwona Wantuch

Adres:
Zborowice 195, 33-190 Ciezkowice,
pow. tarnowski
(odleglos¢ od centrum
Tarnowa: 37 km)

.__\ I'.
tel. 660 691 569 g

email: pszczelakuznia@gmail:.com?*
www.pszczelakuznia.pl

!'.

https://www.facebook.com/
7~ ~Pasieka-W%C4%99drowna-
=Wantuch-337658016610643/

Data zalozenia: 2012 rok

Liczba uli: 300

Kratka charakterystyka:

Gospodarstwo Pasieczne Wantuch znajduje
sie w Zborowicach, nieopodal Rezerwatu
»Skamieniale Miasto”. Wtascicielka gospo-
darstwa jest Pani Iwona Wantuch, ktéra
od najmtodszych lat zajmuje sie pszczelar-
stwem. Na ,pszczeli” biznes skladajg sie:
pasieka wedrowna prowadzona przez syna
Barttomieja, ,,Pszczela Kuznia” oraz ,,Brze-
czacy Ogrod”.

Kilka wedrownych pasiek, w ktérych Wan-
tuchowie majg w sumie 135 pszczelich ro-
dzin, gospodarze rozstawiaja w miejscach
czystych ekologicznie, w ktorych kwitng
miododajne kwiaty i rosliny: rzepak, mni-
szek czy akacja. Poza miodem pozyskiwany
jest takze propolis, pylek oraz kit pszczeli.
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Dzieki pozyskanemu unijnemu dofinanso-
waniu cze$¢ budynku gospodarczego znaj-
dujacego si¢ obok domu Pani Iwony zosta-
fa zaadaptowana na pracownie ,Pszczela
Kuznia’, ktéra stala sie nowa atrakcja na
turystycznej mapie gminy Ciezkowice. Pra-
cownia ,,Pszczela Kuznia” to miejsce, gdzie
gospodyni tworzy woskowe $wiece o prze-
réznych ksztattach odlewane z cieplego,
plynnego wosku lub zwijane recznie z wezy
pszczelej. Ponadto produkowane sa mydetka
na bazie miodu i gliceryny oraz woskowijki,
czyli naturalna bawelna nasaczona pszczelim
woskiem. Prowadzone sg tutaj warsztaty teo-
retyczne — praktyczne ,,By¢ blizej pszczol,
ktore przyblizaja $wiat pszczol, rozwijaja
ciekawos¢, spostrzegawczo$¢ i umiejetnosc
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obserwowania. Zwracaja uwage na wazna
role owadéw zapylajacych w ekosystemie
i uwrazliwiaja na ci¢zka prace pszczelarza.
Ponadto na miejscu mozna zakupi¢ produk-
ty pszczele (miody, pytek pszczeli, propolis,
zestawy prezentowe oraz $wiece z wosku
pszczelego, w tym w ksztalcie skatki Czarow-
nica jako pamigtka z regionu).

»Brzeczacy ogrod” powstal na jednej
z dziatek Pani Iwony. To miejsce, ktore jest
ogoélnodostepne, a zwiedzanie jest darmo-
we. W ogrodzie posréd kwiatow lawendy,
wrzosow i jezowki, na powierzchni 5 aréw
usytuowano 50 uli z rodzinami pszczeli-
mi, a takze pokazowy ul z krélowa matka.
Miejsce, gdzie zaréwno dzieciaki jak i doro-
§li poprzebierani w stroje pszczelarzy, ucza
sie tajnikow pracy w pasiece, podgladaja
prace pszczelich rodzin. Miéd, ktéry tu wy-
twarzaja pszczoly, jest rozdawany turystom
i stuzy promocji gminy Ciezkowice. Aby
jeszcze bardziej uatrakcyjni¢ pobyt,
gospodarze oferuja miejsce pod

ognisko, na ktérym mozna usmazy¢ kiel-
baski od lokalnych masarzy, zjes¢ wiejski
chleb z domowym smalczykiem i kiszonym
ogorkiem.
Pani Iwona Wantuch prowadzi zajecia nie
tylko u siebie w Zborowicach, ale czgsto wy-
jezdza do szkol, przedszkoli, na pétkolonie
czy do doméw kultury. Wéwczas zabiera ze
soba nie tylko narzedzia potrzebne do stwo-
rzenia $wiec, ale réwniez strdj pszczelarza,
a nawet ul, ktdry jest najwieksza atrakcja,
gdyz uczestnicy takich zaje¢ najpierw moga
przyjrzec sig, z jakich elementéw sklada si¢
ul, a nastepnie sami go skladaja.
W planach Pani Iwony Wantuch jest uru-
chomienie agroturystyki, ktéra domknie
bogata juz oferte turystyczna.
Wedlug Pani Iwony, sukces przedsiewzigcia
tkwi w dywersyfikacji Zrédet dochodu oraz
w wspolpracy z branzg turystyczna i lokal-
nymi podmiotami dziatajagcymi na
rzecz rozwoju obszarow wiej-
skich.



24. Pasieka Tadeusz Niemiec

Wilasciciel:
Tadeusz Niemiec

Adres: Wréblowice, gm. Zakliczyn,
pow. tarnowski (odleglos¢
od centrum Tarnowa: 25 km) ' /

tel. 668 973 142

3 Data zalozenia: 1982 rok
__:-f."‘i.f\ Liczba uli:
50 wtym 40 we Wroblowicach

e

Kratka charakterystyka:

Pan Tadeusz podjal decyzje o zalozeniu pa-
sieki na poczatku lat osiemdziesigtych XX
wieku. Poczatkowo pasieka miala stuzy¢
produkeji miodu na potrzeby wlasne ro-
dziny i miala by¢ miejscem do relaksu przy
pracy z pszczolami, ktore dzialaja na Pana
Tadeusza uspakajajaco. Stopniowo zaczela
sie jednak rozrasta¢ do stanu obecnego, kie-
dy to liczy 50 uli zlokalizowanych w 2 miej-
scach na terenie Gminy Zakliczyn i Wojnicz
tak, by jak najbardziej efektywnie zapewni¢
pszczolom pozytki. 40 uli zlokalizowanych
jest we Wréblowicach, a pozostate 10 na
granicy Roztoki i Olszyn. Prowadzenie pa-
sieki spoczywa na Panu Tadeuszu i na jego
synu. Usytuowanie pasieki w poblizu gk,
sadow czy zalesionych pagérkéw, a takze
upraw roslin miododajnych, ktére sieje Pan
Tadeusz pozwala na odpowiednie zywienie
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pszczol. Lokalizacja pasieki w Malopolsce
i dolinie Dunajca, gdzie nie ma przemystu,
nadal dziatajg male rodzinne gospodarstwa,
sprzyja nie tylko utrzymaniu malowniczego
krajobrazu, ale jest tez miejscem zapewnia-
jacym odpowiednie warunki bytowym dla
pszczot Pana Tadeusza, bowiem te pomaga-
ja lokalnym rolnikom i sadownikom w za-
pewnieniu odpowiednich zbioréw. Jest to
przyklad odpowiedniej wspotpracy i sym-
biozy czlowieka i natury.

Pan Tadeusz prowadzi sprzedaz bezpo-
$rednig miodu, jak tez wyrabianych w pa-
siece $wiec z wosku pszczelego, ktdre maja
walory zdrowotne dla astmatykow czy aler-
gikéw. Rolnik wspoétpracuje z Tarnowska
Organizacja Turystyczng m.in. w ramach
tworzonego szlaku pasiek otwartych na
turystow, z winnicami w zakresie dostar-
czania miodu na degustacje i do tzw. de-

ski seréw, z Lokalng Grupg Dziatania Du-
najec-Biala w zakresie Pasieki Spotecznej
czy warsztatow dla oséb chcacych zglebi¢
tajniki pracy pszczelarza i podjaé sie sa-
modzielnego prowadzenia uli z rodzinami
pszczelimi. Rozwija si¢ wspotpraca Pana
Tadeusza z Centrum Produktu Lokalne-
go, gdzie w lokalnym sklepiku dostepne sa
miody, jak tez pylki pszczele oraz $wiece
z wosku pszczelego. Produkty te mozna tez
zakupi¢ za pomoca inicjatywy sprzedazy
wysylkowej prowadzonej przez rolnikéow
jako sprzedaz bezposrednia w ramach tzw.
»Paczki od Rolnika”
Skrécenie tancucha dostaw do niezbednego
minimum pozwala pszczelarzowi na bezpo-
$redni kontakt z konsumentem i uzyskanie
odpowiedniej ceny za produkt za§ konsu-
mentowi daje mozliwo$¢ poznania pszcze-
larza i miejsca wytwarzania miodu jak réw-
niez uzyskania wiedzy na temat jak wazna
jest ochrona $rodo-
[ wiska dla pszczoét
i w konsekwen-

¢ji nas samych. Warto zaznaczy¢, ze ofero-
wane przez Pasieke produkty to wyroby na
malg skale wrecz rzemie$lnicze. W trakcie
ich powstawania nie wystepuja szkodliwe
dzialania dla otaczajacego $rodowiska, za$
rozwdj pasieki sprzyja otaczajacej przyro-
dzie i lokalnym gospodarstwom.

W ofercie pasieki dostepne sg réznorodne
miody np. akacjowy, rzepakowy, nektaro-
wo-spadziowy, wielokwiatowy, lipowy, spa-
dziowy, mniszkowy. Kazdy ma inny smak
i inne wlasciwosci. Dodatkowo w ofercie
znajdujg si¢ wspomniane $§wiece woskowe
i pylek pszczeli.

Pan Tadeusz, udzielajac rad innym, wska-
zuje na potrzebe istnienia pszczoét dla zy-
cia cztowieka i innych zwierzat, jak tez dla
rozwoju roélin i bioréznorodnosci. Zacheca
do zakladania wlasnych matych rodzinnych
pasiek po wczesniejszym przeszkoleniu
i przegladnieciu terenu pod katem odpo-
wiedniej iloéci pozytku da pszczél i braku
chemizacji rolnictwa, ktdre stanowi dla nich
zagrozenie.



25. Cukiernia ,,Gocha”

Wiasciciel:
Malgorzata Olechny

Adres: Plawna 22a
33-190 Ciezkowice, pow. tarnowski
(odleglo$¢ od centrum
Tarnowa; 38 km)

tel. 600-412 638

Data zalozenia: poczatek XXI wieku

Krotka charakterystyka:

Pani Malgorzata Olechny prowadzi malg
rodzinng cukierni¢ w miejscowoéci Ptawna
w Gminie Ci¢zkowice. Wypiek ciasteczek
jest rzemieélniczy, poniewaz caly proces
produkcji w tym nadawany im ksztalt jest
wykonywany recznie. Ciasteczka powstajg
w oparciu o tradycyjng rodzinng recepture
z lokalnie dostepnych produktéw (gléwnie
maki, owoce i nabial) od malych rodzin-
nych gospodarstw, co nie pozostaje bez
wplywu na ich jako$¢ i smak.

Chrupiace przysmaki spod reki Pani Mal-
gorzaty to ciasteczka oparte na kruchym
ciescie drozdzowym stodkie i stone. Cia-
steczka te idealnie sie komponuja z lokalny-
mi winami, co nie pozostaje bez wplywu na
wspotprace cukierni i lokalnych winnic.
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Sprzedaz ciasteczek z racji na skale produk-
¢ji (mimo ze umiarkowang) prowadzona
jest za posrednictwem lokalnych sklepikow
na terenie powiatu tarnowskiego i wiek-
szych miast poludniowej Polski.
Najbardziej popularne produkty:

¢ rogaliki z r6z3 (r6zane nadzienie nie jest
przestodzone, ma delikatnie wytrawny
smak znakomicie komponuje si¢ z cu-
krowa posypka)

# rozany rozek (puszysty, w 1zejszym cie-
$cie, posypka z cukru pudru, rézane na-
dzienie)

¢ ciasteczka w ksztalcie pekatych pie-
rozkéw (kruche, w cienkim ciecie,
z nadzieniem z sezonowych owocow;
najpopularniejsze, sezonowe jagodowe
nadzienie)

4 kruche, stone paluchy, bogato posypa-
ne kminkiem, $wietnie nadajace si¢ do
chrupania solo albo jako zakaska do
wina z lokalnych winnic

Przyklad cukierni ,,Gocha” jest wzorem do
nasladowania nie tylko dlatego, ze zatrud-
nienie w miejscu zamieszkania na terenach
wiejskich znajduje spora grupa kobiet, ale
tez pokazuje, ze na wsi w oparciu o trady-
cyjne rodzinne przepisy mozna stworzy¢
dobrze prosperujacy biznes, ktéry daje zbyt
produktom wytworzonym przez innych rol-
nikéw.
Pani Malgosia radzi innym, by nie bac sie
podejmowania ryzyka otwarcia wilasnego
biznesu prowadzonego na malg skale jako
manufaktura, bo przez wysoka jako$¢ moz-
na pozyskaé wielu klientéw i state dochody
dajac jednoczesnie prace innym.




26. Gospodarstwo

Rolno-Ogrodnicze

Wiasciciel:
Grzegorz Piwowar

Adres:
Dobrociesz 93
32-862 Porabka Iwkowska,
gm. Iwkowa, pow. brzeski
(odleglos¢ od centrum Tarnowa:
50 km a od centrum Krakowa: 70 km)

tel. 14 684 48 54,573 226 239
email: K.P.93@op.pl
Data zalozenia: 1998 rok

Krotka charakterystyka:

Gospodarstwo rolno-ogrodnicze Grzego-
rza Piwowara funkcjonuje juz na rynku
od ponad 43 lat. Tradycja wedzenia owo-
cOw w rodzinie Piwowardéw ma juz ponad
sto lat, natomiast suszeniem owocéw go-
spodarstwo zajmuje sie¢ dopiero od 10 lat.
Specjalnoscig gospodarstwa jest suszenie
i wedzenie owocow: §liw, jablek i gruszek,
czyli ,susorki iwkowskiej” Owoce pozy-
skuje gléwnie od okolicznych sadownikdw,
z wiekszych i mniejszych rodzinnych go-
spodarstw. Niewielka tylko czes¢ pochodzi
z wlasnego 3-hektarowego gospodarstwa,
ktoérego wigkszo$¢ stanowi uprawa warzyw,
przede wszystkim ogdérkéw i pomidoréw
a niewielka tylko cze$¢ to stary sad.

W swojej ofercie posiada $liwe suszona i we-
dzong oraz réznego rodzaju mieszanki owo-
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cOw suszonych przy pomocy dymu i ciepte-
go powietrza. Sprzedaz odbywa si¢ zaréwno
na miejscu jak i owoce sprzedawane sa do
sklepéw czy hurtowni. Mozna zakupi¢ owo-
ce luzem, pojedyncze gatunki jak i mieszan-
ki owocéw. Gospodarze oferuja réwniez
porcje po 25 dag owocow na tackach.

Gospodarstwo dba o najlepsza jakos¢ pro-
duktéw, przetwarza owoce bez ich degra-
dowania, wykorzystujagc piece opalane
drewnem, nie stosuja zadnych innych,
szkodliwych substancji. Potwierdzeniem
najwyzszej jakosci jest znak marki lokalnej
»Sliwkowy Szlak®”, ktory przyznawany jest
lokalnym produktom (kulinarnym i reko-
dzielniczym), ustugom o najwyzszej jakosci
ze wzgledu na ich wyjatkowos¢ i niepowta-
rzalno$é¢ ale takze przedsiewzieciom czy ini-
cjatywom wzmacniajacym zréwnowazony

rozwdj w celu ich promocji i rekomendacji.
Gospodarstwo Pana Grzegorza Piwowa-
ra posiada taki certyfikat za $liwe suszong
i wedzong oraz mieszanke owocow suszo-
nych i wedzonych.

Gospodarstwo aktywnie wiacza si¢ w roz-
woj turystycznego szlaku sliwkowego. Sto-
warzyszenie ,,Na Sliwkowym Szlaku” - wla-
$ciciel marki ,,Sliwkowy Szlak®”, opracowato
4 weekendowe pakiety turystyczne. Jeden
z pakietow ,, Aktywny relaks dla kazdego” -
»Nie musisz si¢ martwic - tutaj nie ma czasu
na nude!” zawiera propozycje zwiedzania
gospodarstwa Pana Grzegorza.
Gospodarstwo dynamicznie si¢ rozwija.
Wihasciciele zakupili nowe maszyny i agre-
gaty. Poza wedzonymi czy suszonymi owo-
cami wprowadzaja nowy asortyment do
sprzedazy — przetwory. W 2020 roku wy-

tworzono 10 tysiecy stoikow: powidet §liw-
kowych, czeko-dzemoéw, $liwka z cynamo-
nem w syropie wedtug wlasnych rodzinnych
starych receptur.

Produkt jest dostepny przez caly rok, a wla-
$ciciel dodatkowo zaprasza na degustacje
oraz zwiedzanie suszarni.




27. Spoltdzielnia Socjalna

»derce Pogorza”

Prezes:
Bozena Krzyzak

Adres:
Dzierzaniny 72
32-842 Palesnica, gm. Zakliczyn
pow. tarnowski (odleglos¢
od centrum Tarnowa: 32 km)

tel. 790.789 846
email: biuro@sercepogorza.pl
www.sercepogorza.pl
https://www.facebook.com/
spoldzielniasocjalnasercepogorza/

Data zalozenia: 2011 rok

Kratka charakterystyka:

Spoldzielnia Socjalna ,Serce Pogérza” po-
wstala w 2011 roku z inicjatywy uczestni-
kéw projektu podnoszacego kompetencje
zawodowe pn. ,,Czas na aktywnosc¢”, reali-
zowanego przez Gminny O$rodek Pomocy
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Spolecznej w Zakliczynie. Pomystodawczy-
nig byla Pani Monika Ochwat-Marcinkie-
wicz — obecnie Prezes Zarzadu Spotdzielni.
Gléwna dziatalnoscig sa ustugi cateringowe
zaréwno dla firm (stalymi klientami sg np.
Europejskie Centrum Muzyki Krzysztofa
Pendereckiego w Lustawicach czy Cen-
trum Aktywizacji Senior6w w Konczy-
skach i Wielkiej Wsi) jak i 0sob fizycznych.
Wszystkie dania sa przygotowywane z lo-
kalnych produktéw i wedtug sprawdzonych
przepiséw. Znakiem firmowym spotdzielni
sa tradycyjne potrawy z fasoli ,,Piekny Ja$
z doliny Dunajca”

Fasola Piekny Ja$ z Doliny Dunajca to od-
miana fasoli uprawiana na obszarze obej-

mujacym teren administracyjny 11 gmin
lezacych w dolinie rzeki Dunajec m. in. Gro-
dek nad Dunajcem (powiat nowosadecki)
oraz Czchéw (powiat brzeski) nalezacych
do Stowarzyszenia ,,Na Sliwkowym Szlaku”
Pozostale gminy to: Zakliczyn, Wojnicz,
Wierzchostawice, Radiéw, Wietrzychowice,
Tarnéw, Plesna, Zabno (powiat tarnowski),
i Greboszow (powiat dabrowski) w woje-
woédztwie matopolskim.

Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca wyréz-
nia si¢ duzymi nasionami, wysoka zawar-
toécia magnezu (Mg), stlodkim smakiem,
delikatng struktura i konsystencja, cienka
i migkka skorka oraz krétkim czasem goto-
wania.

W 2011 roku fasola ,,Pigkny Ja§ z Doliny
Dunajca” zostala zarejestrowana w Unii
Europejskiej jako Chroniona Nazwa Pocho-
dzenia (ChNP).

Wszystkie potrawy przygotowywane przez
spoldzielni¢ ,Serce Pogdrza® oparte s3
o tradycyjne receptury, ale przygotowywa-
ne z charakterystyczna dla wspdlczesnych
czasow lekkoscig, wdziekiem i dodatkami.
Prace spodldzielni w tym zakresie wspiera
Pani Janina Molek z Jurkowa, wieloletnia
propagatorka tego produktu (warto zajrze¢
na www.piekny-jas.pl, gdzie s3 m.in. przepi-
sy na potrawy z fasoli).

Fasole ,,Piekny Ja§” mozemy zasmakowaé
zar6éwno na stono: w zupach, sosach, krokie-
tach, krakersach, kotletach, jak i na stodko:
w ciasteczkach, ciastach. Hitem s3 pierogi
oraz fasolowe lody. Potrawy przygotowywa-
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ne sa z produktéw od okolicznych rolnikéw.
W ofercie spotdzielni jest takze doradztwo
zawodowe, wizyty studyjne oraz warszta-
ty z zakresu ekonomii spolecznej. Ciekawa
inicjatywa jest ,Klub Zakupowy Serce Po-
gorza’, ktory zrzesza okolicznych producen-
tow, rolnikéw oraz wytwodrcoéw rekodzieta.
Oferowane produkty sa zdrowe, naturalne,
bez zbednej chemii i ulepszaczy. Gwarancje
»dobrego” produktu zapewniaja certyfikaty
oraz otrzymywane wyrdznienia przez po-
szczegdlnych producentéw, rolnikow.
Pani Monika radzi dziata¢ w oparciu o mate
przedsiebiorstwa zwlaszcza spoleczne, wy-
korzystywac¢ §rodki zewnetrzne pozwalajace
na zatozenie takich przedsiebiorstw i oprzeé
sie na unikalnym produkcie, ktory reklamu-
je sie sam w sobie jak to jest w przypadku
Fasoli Piekny Ja$ z doliny Dunajca.



28. Ekologiczne
Gospodarstwo Rolne

Jan Czaja

Wiasciciel:
Jan Czaja

Adres:
33-114 Rzuchowa 1, gm. Plesna,
pow. tarnowski (odleglos¢ od centrum
Tarnowa: 7 km)

tel. 608 424 660
email: kontakt@odrolnika.pl,
www.odrolnika.pl
https://www.facebook.com/
odrolnikapl/

Data zalozenia: 2004 rok
Powierzchnia gospodarstwa:
ok. 20 hektarow

Krotka charakterystyka:

Pan Jan przejal gospodarstwo w 2004 roku
po $mierci swojego ojca. Natychmiast po
objeciu przestawil je na gospodarstwo,
w ktorym produkty powstajg zgodnie z me-
todami rolnictwa ekologicznego. Gospodar-
stwo od 2004 roku znajduje sie pod nadzo-
rem jednostki COBICO Sp. z 0.0. Polozone
jest ono we wschodniej cze$ci wojewodztwa
malopolskiego na terenie Pogérza Cig¢zko-
wickiego i lezy w terenie zespotu dworsko —
parkowego. W gospodarstwie hodowane sg
zwierzeta (krowy mleczne) oraz uprawia sie
zboza (pszenica, Zyto, owies), jak tez owoce
i warzywa. Zajmuje ono powierzchnie 20,15
ha i lezy we wsi Rzuchowa w gminie Ple$na
na terenie powiatu tarnowskiego.

Czaja zbywa swoje produkty samodzielnie
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na miejscu w gospodarstwie, poprzez skle-
pik w Centrum Produktu Lokalnego, jak tez
poprzez tzw. ,,Paczke od rolnika’, ktorej jest
wspolzalozycielem i ktéra dziala od 2010
roku. Sprzedaz w tym ostatnim modelu
prowadzona jest za pomoca sklepu inter-
netowego wspdtprowadzonego przez grupe
rolnikéw, za$§ zamdwienia realizowane sg
na terenie calego kraju. Pan Jan aktywnie
dziala w wielu organizacjach takich jak Tar-
nowska Organizacja Turystyczna zwigzana
m.in. z budowg marki enoTARNOWSKIE,
Stowarzyszenie GRUPA ODROLNIKA, Lo-
kalna Grupa Dzialania Dunajec-Biala, ktora
swym zasiegiem obejmuje Gmine Pleéna,
gdzie lezy gospodarstwo, czy tez wspolpra-
cuje z winnicami i Malopolskim Stowarzy-
szeniem Winiarzy w celu rozwoju ruchu

turystycznego w tematyce enoturystyki.
W tym ostatnim przypadku produkuje pi-
kle z buraczka czerwona kula, ktére idealnie
komponuja si¢ z lokalnymi winami pod-
kreslajac ich smak. Jest tez czlonkiem Sie-
ci Dziedzictwo Kulinarne Malopolska czy
z racji profilu gospodarstwa Malopolskiego
Zwigzku Hodowcow Bydta i Producentéw
Mleka.

Pan Jan jest zwolennikiem sprzedazy bezpo-
$redniej i praktykuje ja na wiele sposobow
od sprzedazy na terenie gospodarstwa, po-
przez wspolny sklepik w ramach wspolpra-
cy grupy rolnikéw ilokalnych producentéw,
poprzez przyjmowanie grup turystow (row-
niez nabywajacych produkty na miejscu)
poprzez warsztaty dla dzieci i mlodziezy.
Gospodarstwo jest przyjazne dla otaczajacej
go przyrody czy, ogdlnie rzecz ujmujac, dla
$rodowiska naturalnego z racji jego ekolo-
gicznego charakteru. Dla Pana Jana wazna
jest tez bioréznorodnos¢. Warto zaznaczyé,

ze oferowane przez gospodarstwo produkty
ekologiczne to produkty rzemieslnicze wy-
twarzane na malg skale.

W ofercie gospodarstwa znajdujg si¢ m.in.
fasola ,,Piekny Ja$” z Doliny Dunajca (pro-
dukt regionalny CHNP), burak ¢wiklowy,
ziota, ziemniaki, dynia i ogdrek, truskawki
starej odmiany Senga-Sengana, dynie od-
miany ,,Bambino” czy ,,Hokaido”, papryczki
chili i porzeczki.

Gospodarstwo jest zwyciezca konkursu
na Najlepsze Gospodarstwo Ekologiczne
w Malopolsce 2015 w kategorii ,ekologicz-
ne gospodarstwo towarowe”.

Pan Jan, udzielajac rad innym, wskazuje
na podejmowanie inicjatyw zwigzanych ze
skracaniem tancucha dostaw, wspolpra-
cg z innymi rolnikami, bowiem tylko taka
wspolpraca pozwala na stworzenie bogatej
oferty, ktéra zainteresowany moze by¢ kon-
sument, przetworstwo i umiejetne wykorzy-
stanie $rodkéw zewnetrznych dedykowa-

nych skracaniu tanicucha dostaw.
¥ N




29. Gospodarstwo

»Wojciechowy Sad”

Wilasciciele:
Barbara i Lukasz Klosek

Adres:
33-114 Szczepanowice 184, gm.
Ple$na, pow. tarnowski
(odleglos¢ od centrum Tarnowa: 12 km)

tel. 609.090 223
email: kgwszczepanoewice@gmail.com

https://www.facebook.com/
KGWPelnaChata

Data zalozenia stowarzyszenia:
2015 rok

Krotka charakterystyka:

Gospodarstwo warzywno-sadownicze Pani
Barbary i jej meza Lukasza Klések zostalo
zalozone jezcze przez dziadkéw meza Pani
Barbary i dziala na rynku juz kilkadziesiat
lat. Sam ,Wojciechowy Sad” o powierzchni
blisko 2 hektaréw ma juz ponad 60 lat. Go-
spodarstwo lezy we wschodniej czesci woje-
wodztwa malopolskiego na terenie Pogorza
Ciezkowickiego i znajduje si¢ na samym
szczycie wsi Szczepanowice w gminie Ple-
$na na terenie powiatu tarnowskiego.

W ofercie gospodarstwa mozemy znalezé
przede wszystkim jabtka starych odmian ta-
kie jak Koksa Pomaranczowa, Grochéwka,
Kronselka i Linda. Sg takze: Idared, Bosko-
op, Jonatan, Starking czy Bankroft. Oprocz
jablek w sadzie s3 tez orzechy, maliny, po-
rzeczki, truskawki, §liwy, soczyste grusze
(odmiany Klapsa i Lukasdéwka), czeres$nie
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(Majowka, Rewersa, Hedelfinska) i wisnie.
Sprzedaz odbywa si¢ zaréwno na miejscu
w gospodarstwie, przy wspolpracy z lokal-
nymi winnicami w ramach rozwijanej eno-
turystyki markowego produktu enoTAR-
NOWSKIE, poprzez sprzedaz internetowa
w ramach inicjatywy ,,Paczka od Rolnika”
jak i owoce sprzedawane sa do sklepdw czy
hurtowni. Mozna zakupi¢ owoce luzem, po-
jedyncze gatunki jak i mieszanki owocow.
Gospodarze oferuja réwniez porcje po 25
dag owocow na tackach.

Pani Barbara aktywnie dziala w wielu or-
ganizacjach m.in, jest Prezesem Zarzadu
stowarzyszenia Kola Gospodyn Wiejskich
»Pelna Chata” w Szczepanowicach, ktore
roku i caly czas realizuje wiele inicjatyw
na rzecz lokalnej spotecznosci. Dodatko-
wo Pani Basia udziela si¢ w Lokalnej Gru-

pie Dzialania Dunajec-Biala, Centrum
Produktu Lokalnego w Rzuchowej jak tez
wspolpracuje z Tarnowska Organizacja Tu-
rystycznag.

W gospodarstwie warzywa i owoce upra-
wiane sa sposobami naturalnymi bez chemii
i gléwnie przy zaangazowaniu calej rodzi-
ny. Taki profil produkcji nie nastawiony na
ilo$¢, lecz na jakos§¢ przy zachowaniu bio-
réznorodno$ci musi by¢ powiazany z po-
trzeba uzyskania lepszej ceny za produkty
niz przy produkcji masowej monokulturo-
wej. Dlatego Pani Barbara rozwija sprzedaz
bezposrednig i stara si¢ eliminowa¢ posred-
nikéw w tzw. Laficuchu dostaw.

W gospodarstwie, ktore moze pochwali¢ si¢
certyfikatem Produkt Lokalny z Malopolski
,poza bogata oferta jablek, mozemy zakupi¢
tez ziola, marchew, ziemniaki, natke pie-
truszki, czereénie gruszki, dynie Hokaido.
Pani Basia, udzielajagc rad innym,
wskazuje na potrzebe aktywi-
zowania lokalnej spotecz-

noéci wsi, w ktérej mieszkamy, realizacji
wspolnych projektow, jak tez wykorzystania
do swej dzialalnosci starych odmian saddw,
ktore sg coraz rzadziej widoczne w krajo-
brazie wsi.




30. Zaklad Uslugowo
-Handlowy ,,PIRAMIDA’

Wilasciciel:
Robert Holda

Adres: Rynek 22
33-190 Cie¢zkowice
(odlegltos¢/od centrum
Tarnowa: 35 km)
tel: 514 309209

Data zalozenia: 1992 rok

Krotka charakterystyka:

ZUH Piramida Robert Holda to jedna z naj-
popularniejszych lodziarni w Cig¢zkowicach
i na calym Pogérzu. Firma zostala zalozona
w 1992 roku i kontynuuje tradycje produkcji
lodéw, ktore byly produkowane w tym miej-
scu juz w latach siedemdziesigtych dwudzie-
stego wieku przez gminng spoltdzielnie.
Sekretem popularnosci lodéw gatkowych
z Ciezkowic jest ich rzemie$lnicza produk-
cja wedltug starych przepiséw oraz przy wy-
korzystaniu lokalnych produktéw. Robert
Hotlda wspoélpracuje z rolnikami, sadowni-
kami i hodowcami z ekologicznie czystych
okolicach Ciezkowic. Lody w ,,Piramidzie”
wytwarzane s3 z najwyzszej jako$ci mleka
i $mietany, dzieki czemu majg swoj wyjatko-
wy, naturalny smak i wysoka jako$¢. Owoce,
ktore sg skladnikiem lodéw, réwniez po-
chodza z okolicznych, malych, tradycyjnie
uprawianych starych sadéw.
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Najwi¢kszym powodzeniem od lat ciesza
sie gatkowe lody waniliowe, $mietankowe,
truskawkowe i czekoladowe, a od niedaw-
na chetnie sprzedajg si¢ te o smaku stone-
go karmelu. Do ich produkeji nie uzywa sie
sztucznych sktadnikéw, barwnikéw, konser-
wantéw czy polepszaczy. Najsmaczniejsze
sa te w chrupigcym wafelku ale mozna réw-
niez zaméwi¢ w pudeteczku czy pucharku.
W sprzedazy sa réwniez lody wloskie oraz
lody kuleczkowe - mini melts, uwielbiane
przez dzieciaki, ktére kupuja po zakoncze-
niu zwiedzania lokalnych atrakeji rezerwa-
tu ,,Skamieniate Miasto”, ,,Parku Zdrojowe-
g0~ czy ,Muzeum Przyrodniczego”.

Pan Robert Holda radzi, aby w swoich
przedsiewzieciach korzystac z lokalnych do-
stawcow i hodowcow. To nie tylko moda na
bycie ,eko” - skracanie tanicucha dostawa,
ale i przyczynianie si¢ do rozwoju lokalne-

go.
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